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ITALIANO

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

* L'apparecchio é destinato ad essere utilizzato esclusivamente per uso
domestico e non per uso professionale.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
O senza esperienza e conoscenza, se sono supervisionati e istruiti su
come utilizzare I'apparecchio in modo sicuro e comprendere i pericoli e
le avvertenze. E necessario rispettare le istruzioni di sicurezza e di
avvertenza contenute nel manuale d'uso.

e Attenzione: La mancata installazione di viti o di dispositivi di fissaggio
in conformita a queste istruzioni pud causare pericoli elettrici.

e |'apparecchio non deve essere usato da persone (incluso i bambini)
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o mancanza di
esperienza e conoscenza, a meno che non siano supervisionati e istruiti.

* | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

 E importante effettuare una pulizia adeguata del prodotto dopo ogni
utilizzo, poiché la mancanza di pulizia pud generare pericoli di
incendio.

* Se richiesti, utilizzare dispositivi di protezioni (safety guards) disposte
dal costruttore o adatte all’'uso.

* |L'apparecchio deve essere sempre supervisionato durante Il
funzionamento anche quando la funzione timer ¢ attivata.

* Assicurarsi che tutti i componenti dell'apparecchio non siano
danneggiati. In caso contrario non proseguire con linstallazione e
contattare un centro di assistenza qualificato.

* Non sigillare I'area tra il piano e il vetro con il silicone, poiche in caso di
sostituzione dell’'apparecchio si deve evitare di rompere il vetro.

* Se la superficie € incrinata, spegnere 'apparecchio per evitare il rischio
di scosse elettriche. Contattare un centro di assistenza qualificato.

* L'installatore specializzato deve eseguire tutti i necessari lavori di
carpenteria e montaggio tenendo conto delle direttive esistenti.

* Durante l'installazione non collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

* Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, disconnettere
I'apparecchio dalla rete di alimentazione.
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AVVERTENZE PER IL PIANO AD INDUZIONE

Effetti sui pacemaker, sugli apparecchi acustici e sugli impianti
metallici, i piani cottura a induzione generano un campo
elettromagnetico ad alta frequenza nell'area delle zone di cottura. Le
zone di cottura possono influire negativamente sui pacemaker, sugli
apparecchi acustici o sugli impianti metallici o disturbare la loro
funzione in prossimita dell’area di funzionamento.

Una funzione ridotta del pacemaker & improbabile.

ATTENZIONE:

Durante l'uso le superfici possono essere molto calde, Non toccare gli
elementi riscaldanti.

Pericolo di incendio: Non conservare oggetti sulle superfici di cottura.

ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare calde se utilizzate
con apparecchi di cottura.

Non lasciare l'olio e il grasso senza cottura, I'olio e il grasso possono
bruciare rapidamente.

In caso di incendio non tentare di spegnere il fuoco con acqua.
Spegnere l'apparecchio e coprire la fiamma con una coperta
antincendio.

Non riscaldare mai una lattina o una lattina di cibo senza aprirla
potrebbe esplodere.

Se i cavi sono danneggiati, possono essere sostitutiti solo da un
personale qualificato o un servizio di assistenza qualificato.

Evitare di utilizzare il booster per il riscaldamento dell'olio, il
surriscaldamento puo essere pericoloso.

Fare attenzione di non toccare le superfici riscaldate durante I'uso.

Gli oggetti metallici non devono essere posizionati sulla superficie del
piano in quanto potrebbero scaldarsi.

Dopo l'uso, spegnere il fornello utilizzando il dispositivo di controllo e
non fare affidamento sul sensore pentole.

Evitare la fuoriuscita di liquidi, quindi per bollire o riscaldare liquidi
ridurre la potenza.

Non utilizzare mai fogli di alluminio per la cottura. L'alluminio si
fonderebbe e danneggerebbe il tuo apparecchio in modo irreversibile.

| contenitori devono essere posizionati direttamente sul piano di
cottura, non inserire oggetti tra la padella e il piano di cottura.

Non utilizzare il vetro in ceramica come superficie di lavoro perchée puo

essere danneggiato.
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* Non utilizzare dispositivi a vapore, il vapore puo raggiungere le parti in
tensione dell'apparecchio e causare un cortocircuito.

* |l piano di cottura non deve essere installato sopra le lavastoviglie
perché il vapore rilasciato da quest'ultimo pud comportare un errato
funzionamento del circuito elettronico del piano di cottura.

 Installazione sopra un forno pirolitico o una piastra elettrica: i due
apparecchi non possono lavorare contemporaneamente.

* Quando il prodotto & installato sopra un forno o qualsiasi altro
apparecchio che emette temperature elevate si consiglia di applicare
tra i due prodotti un pannello di separazione con un'altezza minima di
20 mm.

* Quando L'apparecchio € accesa per la prima volta, si possono generare
odori o fumi. L'odore diminuira con ogni uso successivo. Gli odori ei
fumi non sono causati da un collegamento difettoso o da un danno
all'apparecchio e non sono pericolosi per la salute.

* |l piatto vuoto puod causare danni vetro, il produttore non si assume
alcuna responsabilita.

 Utilizzare solo un recipiente adatto.

* Quando e posizionato un cassetto sotto il piano di cottura, € necessario
assicurare una distanza adeguata tra il contenuto del cassetto e la parte
inferiore dell'unita. Lasciare uno spazio di 170 mm tra il cassetto e la
parte superiore del piano di cottura.

AVVERTENZE PER IL COLLEGAMENTO DEL PIANO AD INDUZIONE

* | collegamenti elettrici devono essere approvati per il sistema in uso da
un elettricista qualificato prima dell'uso. Il collegamento elettrico deve
essere eseguito solo da un elettricista qualificato il quale si assume la
responsabilita della corretta installazione elettrica del prodotto alla rete
di alimentazione. Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione
elettrica: verificare che i valori di tensione, frequenza e potenza
elettrica indicati sull'etichetta dati dell'apparecchio siano compatibili
con l'alimentazione elettrica e la presa.

* |l cavo di alimentazione deve essere collegato ad un interruttore
magnetotermico omnipolare con una distanza tra i contatti di almeno 3
mm.

* | dispositivi di scollegamento devono essere incorporati nell'impianto
elettrico fisso in conformita alle norme dell'impianto.

* Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere sostituito dal
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costruttore, dal servizio di assistenza o da personale specializzato.

Quando il prodotto é installato il cavo di alimentazione non deve
essere in contatto con superfici con temperatura superiore a 50° C.

AVVERTENZE PER IL FUNZIONAMENTO

Se la cappa viene utilizzata contemporaneamente ad apparecchi che
bruciano gas o altri combustibili, il locale deve avere una sufficiente
aereazione (tale avvertenza non & applicabile per cappe istallate in
versione filtrante).

Rispettare tutte le normative locali sulle operazioni di scarico dell'aria.
Se il prodotto viene utilizzato in modalita di ricircolo, assicurarsi della
buona condizione del condotto di scarico nel caso in cui sia rimasto
fermato per lungo tempo.

E’ vietato cuocere cibi al flambe sotto la cappa.

Quando il piano cottura € in funzione non lasciare mai la pentola
incustodita: l'olio contenuto nella pentola pud surriscaldarsi e
infiammarsi. Quando si utilizza I'olio, il rischio di incendi e piu elevato.

E importante eseguire una corretta manutenzione e pulire i filtri
antigrasso.

Per evitare il pericolo di incendio € necessario pulire frequentemente la
cappa e le altre superfici.

ATTENZIONE: quando il piano di cottura & in funzione le parti
accessibili della cappa possono diventare calde.

E vietato collegare lo scarico a condotti o canali di scarico e tubi per la
ventilazione delle stanze.

L'aria evacuata non deve essere convogliata in un condotto di
circolazione ad aria calda.

L'aria non deve essere scaricata in una canna fumaria usata per
I'esaurimento di fumi dagli elettrodomestici che bruciano gas o altri
combustibili (tale avvertenza non é applicabile per cappe istallate in
versione filtrante).

Garantire una corretta aereazione della stanza se la cappa e altri
apparecchi non alimentati da elettricita vengono utilizzati
contemporaneamente.
La pressione negativa massima nella stanza non deve superare 4 Pa
(4x10-5 bar).
La stanza in cui deve essere installata la cappa deve avere un ingresso
di aria avente una portata maggiore a quella di scarico dalla cappa.
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» E assolutamente vietato collocare gli arti o qualsiasi altra parte del
corpo o del corpo umano, oggetti per la cottura o altri oggetti in
prossimita dell'unita estraibile della cappa (se presente nella versione
del prodotto).

* Non posizionare pentole da cucina, maniglie per padelle o altri oggetti
nel raggio di azione dell'unita estraibile della cappa.

e ATTENZIONE: Questo apparecchio non é destinato all'uso con piani a
gas.

Caro Cliente

vi ringraziamo per la vostra fiducia!

Congratulazioni per 'acquisto di questa nuova Cappa.

Per un impiego sicuro del prodotto e per conoscere tutte le caratteristiche e prestazioni:

e Leggere attentamente il presente libretto di istruzione per I'uso prima dell’installazione e della
prima messa in funzione.

e Attenzione soprattutto alle avvertenze per la sicurezza!

e E’ consentito utilizzare I'apparecchio solo come descritto in questo libretto di istruzioni per
I'uso.

¢ Conservare il manuale di istruzione.

e Se cedil'apparecchio a terzi, consegnare anche il libretto di istruzione.

INFORMAZIONI GENERALI
In caso di scambio di informazioni con il Costruttore dell’apparecchiatura fare riferimento al numero di
serie ed ai dati identificativi riportati sulla targa dati del prodotto.

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre lI'impatto ambientale: quando iniziate a cuocere,
accendere la cappa a velocita minima, lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il termine della
cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandi quantita di vapore e fumo, utilizzando la funzione
booster solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il filtro antigrasso, pulirlo in caso di necessita.
Per ottimizzare l'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro massimo del sistema di
canalizzazione indicato in questo manuale.”

prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere conferito presso un

apposito centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Lo
HEE smaltimento corretto contribuisce a ridurre il consumo di materie prime e linquinamento
ambientale. Per informazioni piu dettagliate per il recupero e riciclaggio di questo prodotto, contattare
I'idoneo ufficio locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio dove é stato acquistato il
prodotto.

E Il simbolo sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che questo

Parti di ricambio
Impiegare esclusivamente parti di ricambio originali.
Non attendere che i componenti siano logorati dall'uso prima di procedere alla loro sostituzione.
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Eseguire i controlli periodici di manutenzione come indicato nel capitolo “MANUTENZIONE".

Garanzia

L'Utente, per poter usufruire della garanzia fornita dal Costruttore, deve osservare scrupolosamente le
prescrizioni indicate nel presente manuale, ed in particolare:

- operare sempre nei limiti d'impiego della cappa;

- effettuare sempre una costante e diligente manutenzione;

- autorizzare all'uso della cappa persone di provata capacita e attitudine.

L'inosservanza delle prescrizioni contenute in questo manuale implichera I'immediata decadenza della
garanzia.

INSTALLAZIONE

Prima di iniziare I'installazione, seguire tutte le istruzioni di sicurezza e di avvertenza riportate nelle varie sezioni
del manuale di istruzioni.

INSTALLAZIONE DEI PIANI A INDUZIONE ASPIRANTI

L'apparecchio & progettato per essere incassato in un piano di lavoro.

Applicare il sigillante fornito sull'intero perimetro del piano di cottura e inserirlo nel'incasso, controllare le
dimensioni del foro per I'incasso (fig.3-8)

Bloccare I'elettrodomestico con le apposite staffe fornite in dotazione (fig.16)

L'apparecchio non deve essere installato sopra dispositivi di raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni, lavatrici,
asciugatrici o forni a microonde.

Se la parte inferiore dell'apparecchio risulta accessibile dopo l'installazione & necessario installare un pannello di
separazione (deve esserci una distanza di almeno 15 mm tra il lato inferiore dell'apparecchio e il pannello).

Deve essere fornita un'adeguata aerazione, al fine di garantire la circolazione dell'aria fresca, creando un'apertura
nell'arredamento.

Non installare parti danneggiate.

CONNESSIONI ELETTRICHE

L'installazione dell'unita e il collegamento elettrico alla rete elettrica devono essere effettuati esclusivamente da
tecnici di assistenza qualificati.

La sicurezza elettrica del dispositivo & garantita solo se & previsto un collegamento a terra regolare per il piano di
cottura. Per qualsiasi dubbio, l'impianto elettrico deve essere controllato da un elettricista qualificato. Non
collegare il piano di cottura alla rete utilizzando prolunghe o prese multiple, poiché non garantiscono la sicurezza
richiesta (es. rischio di surriscaldamento).

Prima di collegare il piano di cottura, confrontare le specifiche di collegamento (tensione e frequenza) indicate
sulla targhetta di identificazione dell'apparecchio con quelle della rete elettrica.

Queste specifiche devono assolutamente corrispondere, altrimenti l'apparecchio potrebbe essere danneggiarsi.
Contattare un elettricista in caso di dubbi.

Seguire e osservare tutte le informazioni sulla sicurezza e sugli avvertimenti.

Osservare tutte le leggi e i regolamenti nazionali e regionali e anche i regolamenti integrativi del locale societa di
servizi.

La connessione elettrica deve essere eseguita solo da personale certificato. Saranno responsabili della corretta
installazione e messa in funzione dell'apparecchio.

Il collegamento elettrico deve essere dotato di un interruttore a monte dell'elettrodomestico che assicuri che tutti
i poli siano scollegati con una distanza dei contatti di almeno 3 mm.

Prima della connessione:

Spegnere l'alimentazione principale / interruttore automatico prima di collegare i moduli del piano cottura e
I'estrattore.

Proteggere l'alimentazione principale / interruttore automatico in modo che non si attivi senza autorizzazione.
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| prodotti integrati che comprendono piano cottura ad induzione e cappa includono n. 3
elettrodomestici diversi: 2 moduli domino ad induzione (uno a sinistra e uno a destra) e 1 cappa
(centrale).

Ogni apparecchio e dotato di un cavo di alimentazione.

COLLEGAMENTO DEI MODULI AD INDUZIONE

Non é consentito collegare i 2 piani cottura ad induzione tramite contatti plug-in (spine Schuko).

Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo, utilizzare il tipo: “HO5V2V2-F” per potenza fino a
3600 Watt.

In ogni caso il personale certificato e qualificato dovra attenersi alla normativa elettrica del paese in cui
viene installato l'apparecchio.

COLLEGAMENTO DEL MODULO DI ASPIRAZIONE

Per quanto riguarda il modulo di aspirazione, il cavo di alimentazione € posizionato sull'unita della
scatola di controllo.

Il motore della cappa puo assorbire circa 165 W.

In ogni caso il personale certificato e qualificato dovra attenersi alla normativa elettrica del paese in cui
viene installato I'apparecchio.

COLLEGAMENTO CABLAGGIO ESTRATTORE (fig. 18)
Collegare il conettore che esce dal piano al connettore che fuoriesce dall'unita di aspirazione posta sotto

il mobile.

Fissare saldamente i cavi di collegamento internamente al mobile in modo che non sia possibile tirarli
accidentalmente durante la normale manutenzione di pulizia.

DESCRIZIONE GENERALE E CONFIGURAZIONI POSSIBILI DEL
PRODOTTO

Il prodotto & disponibile nelle configurazioni come raffigurato. (fig. 1)
Le configurazioni che comprendono piano cottura ad induzione e cappa includono n. 3 elettrodomestici
diversi: 2 moduli domino ad induzione (uno a sinistra e uno a destra) e 1 cappa (centrale).

Funzionamento del piano Induzione

Al di sotto del vetro ceramico sono presenti due bobine di ind uzione, quando la zona di cottura sara
attivata, la bobina crea un campo magnetico che crea calore sul fondo della pentola. La zona di cottura
funziona solo con una pentola adatta.

Tipo di pentola adeguata

Il tempo di riscaldamento della pentola é significaivamente influenzato dalla struttura e dal materiale
della pentola utilizzata.

Pentole aventi questo simbolo sono adatte all'uso per il piano induzione. Le pentole devono
QQQQ essere di materiale metallico, dispongono di proprieta magnetiche e hanno una superficie
piana adeguata a coprire sufficientemente la singola zona di cottura utilizzata.

Non inserire adattatori o altri oggetti tra la parte inferior della pentola e la superficie del vetro del piano.
Utilizzare solo pentole con un fondo liscio.

Una verifica rapida per valutare se la pentola puo essere adatta, verificare con una calamita sul fondo
della pentola, questa deve essere attratta.
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Il fondo della pentola non deve avere scanalature rugose o bordi affilati, per evitare di graffiare la
superficie del vetro.

Dimensioni (suggerite) minime e massime delle pentole.

Zona di cottura Diamtero minimo Diametro massimo
Anteriore SX 90mm 150mm
Posteriore SX 120mm 215mm
Anteriore DX 90mm 150mm
Posteriore DX 120mm 215mm

E' possibile utilizzare pentole con diametro leggermente piu grande, ma il calore sara meno uniforme
sulla superficie della pentola.

Per non creare rigature sul vetro del piano, non spingere e non strisciare sul vettro pentole o padelle;
sollevare sempre questi oggetti.

Non posizionare una pentola vuota e lasciare | fuochi accesi

RILEVAMENTO DELLE PENTOLE

Se non sono posizionate pentole sulle zone di cottura, il rilevamento della pentola indichera sul display
del pianoil segnale 'U'.

L'uso di un recipiente non idoneo verra mostrato sul display del riscaldatore con il segnale 'U'.
La zona di cottura si spegnera automaticamente dopo 1 minuto se non viene riconosciuto alcun
recipiente per la cottura.

FUNZIONAMENTO (fig.22):

A =Tasto ON/OFF

B = Tasto ON/OFF Chiave

C=Tasto -

D =Tasto +

E = Indicatore ON/OFF tasto chiave

F = Indicatore Riscaldamento veloce attiva (Heat up)
T =Tasti Timer (-/ +)

DZ = Display di selezione zona di cottura ( Z1-22-7Z3-74)
DT = Display Timer

G = Indicatore Timer Attivo

Accensione e Spegnimento del piano cottura

- Per accendere il piano verificare che il led “E” sia spento altrimenti disinserirlo premendo il tasto “B”
per 2 secondi circa;

- Selezionare il tasto “A”, un segnale acustico “BIP” indichera |'attivazione, dopodicheé sui display “DZ"
appariranno gli “0” per circa 10 secondi.

- Se non viene effettuata nessuna operazione entro 10 secondi il piano si spegne (ripetere la procedura
per la riattivazione).

- E' possibile accendere una zona di cottura, selezionando i tasti “C" o “D".

- Sesiseleziona il tasto “C” il livello di potenza va direttamente a “9”, se si seleziona il tasto “D” il livello
di potenza iniziera da “1”.

- Effettuata questa operazione si potra regolare la potenza con i tasti “C" o “D”.

- La zona di cottura pud essere spenta impostando il livello di potenza “0” con il tasto “C", o
selezionando contemporaneamente i tasti “C" e “D”".

- Il piano si spegne selezionando il tasto “A”.

- Tutte le operazioni saranno accompagnate da un segnale acustico “BIP”.
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Funzione residuo calore
Se allo spegnimento di una o piu zone di cottura “Z”, la temperatura della superficie del vetro & superiore

a 50°circa, sul display “DZ” delle zone interessate, comparira con una “H” fissa, che rimarra attiva fino a
che la superficie della relativa zona di cottura non sara sufficientemente fredda.

Attenzione rischio ustionelll
Non toccare la zona di cottura che visualizza questa indicazione “H".

Attenzione:
Per evitare danni alle parti elettroniche, il piano cottura & dotato di un sistema di sicurezza contro il

surriscaldamento. In situazioni di uso prolungato di cottura con livelli di potenza elevati, 'apparecchio
provvede automaticamente a spegnere temporaneamente una o piu zone accese fino a che le
temperature non ritornano a livelli impostati. Sul display della zona temporaneamente spenta si
alterneranno il “livello di potenza” con una “F/C". Il display smettera di lampeggiare una volta riattivata
la zona di cottura.

Funzione chiave

Per evitare I'utilizzo del piano, da parte di bambini o di persone che necessitano supervisione, & possibile

bloccare tutte le funzioni selezionando il tasto chiave “B".

- Per attivarla o disattivarla selezionare il tasto “B” per circa 2 secondi. La funzione & attiva quando il led
“E” & acceso.

- E'possibile attivare la funzione chiave a piano acceso o & spento utilizzando il tasto chiave “B".

- Se il piano cottura ¢ in funzione la chiave pud essere comunque attivata, ed il tasto “A” funziona
ugualmente.

- La funzione chiave “B” si attiva automaticamente ogni volta che viene tolta I'alimentazione, quindi

per poter usufruire del piano bisognera prima disattivarla.

Funzione Booster

A seconda del modello che si possiede, il prodotto &€ dotato della funzione “Booster”, la quale applica
una potenza supplementare oltre al livello “9” per un tempo massimo di 10 minuti, dopodicheé tornera al
livello “9”.

- Per attivare il “Booster” portare la Potenza della zona interssata a “9” e premere il tasto “D”, sul

display comparira una “P”".

Con la funzione Booster attiva, se si premere accidentalmente il tasto “D” verra emesso un segnale
acustico di errore.

Per interrompere la funzione “Booster”, prima del tempo stabilito (10 minuti), premere il tasto “C” della
zona desiderata e la cottura proseguira a livello di potenza desiderato.
Tutte queste operazioni saranno accompagnate da un segnale acustico “BIP”.

Funzione TIMER
La funzione del Timer pud essere impostata tra 1 e 99 minuti su ogni zona di cottura.

- Per attivarla premere il tasto “T-" o “T+".

- Sul display “DT” comparira “00” e i display “DZ” mostreranno una "t" lampeggiante.

- Selezionare la zona dove si vuole inserire il Timer utilizzando i tasti “C" o “D”. Il led posizionato vicino
al display delle zone iniziera a lampeggiare se la zona & spenta; se la zona € accesa il led ¢ fisso.

- Regolare il tempo con i tasti “T-" o “T+” portandolo fino ad un massimo di 99 minuti (premendo il
tasto “T-" il tempo va direttamente a 99).

- Se si vuole raggiungere velocemente il tempo desisderato, premere per qualche secondo uno dei
tasti “T-" o "T+".

- Dopo 10 secondi circa dall'ultima operazione il led e il display “DT” precedentemente selezionati,
termineranno di lampeggiare dopodiché iniziera il conto alla rovescia.
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- Alla fine del tempo la zona di cottura si spegnera e contemporaneamente iniziera a lampeggiare |l
display “DT” visualizzando “00”, e comincera a suonare un segnale acustico “BIP” per circa 1 minuto.
Premendo qualsiasi tasto il segnale acustico smettera di suonare.

Il Timer puo essere annullato in qualsiasi momento premendo contemporaneamente i tasti “T-" e “T+”

oppure selezionando solo il tasto “T-" fino a quando il display “DT” visualizzera “00”".

Annullando il Timer prima della sua conclusione, la zona continuera a funzionare con il livello di potenza

precedentemente impostato.

Nota: Il Timer puo essere attivato solo su una zona alla volta.

Funzione COUNTDOWN
La funzione countdown puo essere impostata da 1 a 99 minuti e non prevede lo spegnimento delle zone
di cottura.

Allo scadere dei minuti impostati il piano emettera con un segnale acustico “BIP”.

- Selezionare una zona di cottura “Z”, lasciandola al livello di cottura “0”.

- Premere il tasto “T-" 0 “T+", sul display “DT” apparira “00”, regolare il tempo desiderato.

- Al termine del tempo programmato, il dispaly “DT” inizia a lampeggiare seguito da un segnale
acustico.

Per disattivare il segnale acustico basta premere un tasto di selezione della zona di cottura “Z”

interessata, altrimenti dopo 20 sec. si disattiva da solo.

LIMITAZIONE DI POTENZA (fig.-23):
Il limite massimo della Potenza del piano cottura induzione domino € di 3600 Watt, questo puo essere
ridotto ad un limite di Potenza inferiore di 2800 Watt (ECO Power Limits).

E' possibile configurare il prodotto effettuando la seguente procedura:

- Disconnettere e riconnettere l'apparecchio dalla rete di alimentazione domestica;

- Selezionare a piano spento contemporaneamente i tasti “C+D” di entrambe le zone di cottura;

Dopo il segnale acustico “BIP”, sul display “DT” compariranno le lettere “Po”, mentre sui display “DZ”

apparira la potenza in essere del piano (esempio: 3 -------------—- 5 =3500Watt)

- Premereil tasto “C" oppure “D”, sui display “DZ" appariranno in sequenza tutti i possibili livelli in cui il
piano potra essere settato.

- Le potenze settabili sono: 2800W, 3500W

Nota: per eseguire questa operazione la chiave di sicurezza (blocco tastiera) non deve essere inserita e le
zone di cottura devono essere spente.

Se entro 60 secondi non si esegue nessuna operazione, non ci saranno cambiamenti di Potenza e il piano
tornera allo stato di funzionamento iniziale.

Se si tenta di settare una Potenza superiore a quella del limite massimo consentito dal tipo di piano, sul
display comparira una lettera “r” per 3 secondi accompagnata da un segnale acustico che indica (errore)
impossibile settare un limite superior.

INTERRUTTORE AUTOMATICO RISCALDAMENTO Pl LR e [ e
Se il livello di potenza non viene modificato durante un tempo 1 10
prestabilito, la corrispondente zona di cottura si spegnera 2 10
automaticamente dopo tale tempo prestabilito. 3 10
Il tempo massimo in cui una zona di cottura puo restare accesa 4 10
dipende dal livello di cottura selezionato. 5 10
La seguente tabella indica i livelli di potenza e le ore totali di 3 10
funzionamento dopo le quali le zone di cottura si spegneranno = 0
automaticamente se nessuna variazione € avvenuta durante tale 5 )
periodo. 5 3
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AUTOKEY-LOCK
Quando tutte le zone riscaldanti non sono alimentate, e una di queste & impostata a livello di potenza “0”

by

ed €& temporizzata, la funzione di blocco tasti & attivata dopo 1 minuto.

Possibili Rumori udibili durante il funzionamento del piano

Nelle pentole possono verificarsi alcuni rumori quando si utilizzano zone di cottura a induzione, a
seconda del materiale e della finitura della base delle pentole realizzate con materiali di diverse tipologie
o qualitativamente inferiori; il ronzio puo verificarsi soprattutto quando si utilizza un livello di potenza
elevata, questo si riduce o scompare se si riduce il livello di potenza.

Per aumentare la durata del sistema elettronico, il piano cottura € dotato di un ventilatore di
raffreddamento.

La ventola di raffreddamento si accende automaticamente se il piano di cottura viene utilizzato
intensamente, di conseguenza si puo udire un rumore proveniente dalla ventola che & in funzione. La
ventola di raffreddamento puo continuare a funzionare anche dopo che il dispositivo & stato spento.

Segnalazione di Errori su display

Display zona | Display zona
.. .. Stato della play play
Condizione Condizione . . cottura cottura
Evento S Azione zona di X .
iniziale finale anteriore posteriore
cottura
(1sec.) (1sec.)
N . Richiesto limite
Non e consentito . .
- ) maggiore di Incremento
I'incremento di "y
quello 2 sec Potenza non on/off r
Potenza per lo stato -
ECO supportabile dal ammessa
tipo di piano
Zona cottura con .
Pentola non Dopo 1 minuto , .
pentola non adatta o . on power u
adatta si spegne
senza pentola
Nessuna off " oor 'H
Sovratemperatura Temperatura del Temperatura Potenza é data i
della zona induzione coil molto alta normale del coil dalla zona .
cottura on power
NORMAL
Alta temperatura Nessuna off ' or 'H'
Sovratemperatura .| temperatura del R
del condotto di . Potenza é data L
della modulo L condotto di e
induzione dissipazione dissipazione dalla zona ! '
calore cottura on power
calore
Superficie vetro Alta temperatura Coil sotto off o
surriscaldata su superficie vetro | superficie vetro
Errori Ripristino errori Azioni Tutti i display
Sovratemperatura Quando l'interfaccia utente Abp. off Fe
dell'interfaccia utente diminuisce sotto i 90 ° C PP-
Quando viene rilevata
Luce ambientale un'illuminazione ambientale App. off FL
soddisfacente
Errori dei riscaldatori Contattare l'assistenza se il problema
che generano la ersiste ancora anche dopo il
disattivazione P nehe dopa App. off FO, FA, FC, FE, Ft, FH, FJ, FU
. . . raffreddamento e l'alimentazione
dell'intero piano di - .
disinserita.
cottura.
Errori dei riscaldatori | Contattare I'assistenza se il problema
che generano la persiste ancora anche dopo il . F5,F1,F2, F7,F8, F9, F3, F4,
LT ; e X Riscaldatore off
disattivazione di uno raffreddamento e l'alimentazione F6
0 piu riscaldatori disinserita.
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FUNZIONAMENTO DEL MODULO DI ASPIRAZIONE

Il modulo di aspirazione puo essere fornito in diverse configurazioni.
E’ consigliato leggere tutte le sezioni del capitolo.

SICUREZZA GENERALE MODULI DI ASPIRAZIONE

Ogni modulo di aspirazione & dotato di una vaschetta raccolta liquidi posizionato al centro del vetro
sotto la griglia o il vetro di aspirazione, (fig.1 - “C", “D" o “E").

Con un normale utilizzo deve essere svuotata ad ogni utilizzo della cappa.

Questa vaschetta pud contenere 0,3 litri di acqua.

Nel caso in cui dovessero tracimare liquidi dale pentole disattivare immediatamente I'aspirazione,
vuotare e pulire il contenitore. (fig.20)

- Tutti i prodotti sono dotati di un'interfaccia utente touch.

- Per motivi di sicurezza e al fine di evitare qualsiasi tipo di problema al dispositivo, non permettere a
nessuno di giocare con il vetro, con la griglia o con il sistema mobile di aspirazione se previsto.

- Rimuovere tutti gli oggetti circostanti l'area del modulo di aspirazione prima dell'attivazione e
durante il funzionamento in modo da non chiudere |'aspirazione e da permettere i movimenti del
vetro se la versione ne € prevista.

- E assolutamente vietato inserire oggetti o altre cose all'interno del foro di aspirazione.

- E assolutamente vietato inserire le dita o altre parti del corpo all'interno o nell'area del foro di
aspirazione.,

- Lapressione esercitata per togliere la griglia o il vetro di aspirazione potrebbe causare movimenti o
deformazioni di alcune parti interne, cié non pregiudica la qualita e il funzionamento del prodotto.

SUGGERIMENTI PER UN'ASPIRAZIONE EFFICIENTE

Accendere la cappa al minimo livello di potenza richiesto per un'efficace aspirazione del vapore e per migliorare le
prestazioni di filtraggio dellaria.

Usare un coperchio sopra le pentole specialmente con pentole piu alte. Questo assicura un'efficace aspirazione del
vapore e riduce anche il consumo di energia.

Per generare bassi livelli di vapori, utilizzare il piano di cottura al livello di potenza minimo richiesto.

Di seguito sono disponibili alcune informazioni generali sui diversi modelli:

MODULO DI ASPIRAZIONE CON MOVIMENTO ELETTRICO (fig.1-D)

Per il sistema di aspirazione dotato di movimento elettrico del vetro, il sistema 2 posizioni del vetro,
azionando l'apposito commando il vetro dell’aspirazione si posizionera sotto il vetro del piano o
all’'esterno.

- Quandoil vetro € in posizione centrale (senza movimenti) non sara possibile azionare l'aspirazione.

Il sistema dotato di movimento elettrico ha un controllo di sicurezza ma: (fig.21)

- E assolutamente vietato posizionare diti, arti o qualsiasi altra parte del corpo umano o animale nel
raggio di azione del pannello di aspirazione (carrello) estraibile.

- Non posizionare pentole da cucina, maniglie per padelle o altri oggetti nel raggio di azione del
pannello di aspirazione estraibile della cappa come sopra specificato.

ATTENZIONE! Quando il vetro & in posizione superiore, & possibile rimuoverlo tirandolo delicatamente
verso l'alto, attenzione a non farlo cadere a terra o sopra il piano in vetroceramica, in quanto i vetri
potrebbero danneqgiarsi in modo permanente.
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- Eseguire questa operazione solo in caso di manutenzione o se la pulizia del sistema di aspirazione &
realmente necessaria.

- Evietato rimuovere il vetro quando il pannello di aspirazione & in movimento.

- Quando si rimuove il vetro, fare attenzione a non tirare troppo forte.

FUNZIONAMENTO (fig.24):

A =Tasto ON/OFF

B = Tasto per Abbassare il Pannello Aspirazione, quando il pannello € in posizione central lo porta
all'interno del piano, mentre se il pannello & aperto sopra il vetro lo abbassa fino alla posizione central e
contemporaneamente spegne il motore.

C = Display sistema Modulo Aspirazione — Velocita Motore

Quando il motore di aspirazione viene spento, verra visualizzata la posizione del vetro con la seguente

indicazione:
Vetro in posizione Bassa Vetro in posizione centrale

A,

g 7
L v
¢ 7

i ¥
Sy
a7

7
. |

Se il vetro si muove, la linea lampeggia in corrispondenza della direzione del movimento.

D =Tasto per Alzare il Pannello Aspirazione

E = Tasto Velocita Motore, aumenta e diminisce le velocita 1°, 2°, 3°, intensiva >>> intensiva, 3°,2° 1°,0

La durata dell'intensiva & di 6 minuti al termine del quale I'aspirazione torna in automatico in 3° velocita.
Durante questa funzione il display lampeggia.

Durante il primo collegamento dell'alimentazione, il vetro inizia a muoversi automaticamente per
raggiungere la posizione centrale.

Segnalazione pulizia filtri antigrasso metallici

Dopo 30 ore di funzionamento della cappa, a cappa spenta, apparira sul display “C” un “8” lampeggiante,
i filtri devono essere lavati. Il reset della spia filtri antigrasso dovra essere fatto dopo la pulizia dei filtri
premendo, a cappa spenta, contemporaneamente per 4 secondi i tasti "D" + "E"

Segnalazione pulizia filtri carbone o longlife

Dopo 120 ore di funzionamento della cappa, a cappa spenta, apparira sul display “C” un “8” lampeggiante,
i filtri devono essere sostituiti o lavati a seconda del tipo di filtro istallato.

Il reset della spia filtri carbone o longlife dovra essere fatto dopo la pulizia dei filtri premendo, a cappa spenta,
contemporaneamente per 4 secondi i tasti "D" + "E"

Funzione Blocco Tasti

Prima di iniziare la pulizia del vetro, posizionare il vetro del pannello aspirante in posizione neutra (fig. --)
Per evitare movimenti indesiderati durante la pulizia del vetro tenere premuto per 5 secondi il tasto "D".

Sul display apparira una "L" lampeggiante e qualsiasi operazione verra bloccata per 2 minuti.

Trascorsi 2 minuti I'unita aspirante tornera di nuovo attiva.

ERROR CONDITION
g Condizione di errore, potrebbe accadere per diversi motivi (es: quando il vetro colpisce un

ostacolo o manca l'alimentazione ecc.).
Premere il tasto "A" per cercare di uscire dalla condizione di errore, il vetro iniziera a muoversi
verso il basso e cerchera automaticamente di trovare la posizione neutra.
In alcuni rari casi, se il pannello di aspirazione & in posizione abbassata e la condizione di errore non si
sblocca premendo il pulsante “A” per almeno tre volte.
- FE' possibile attivare la funzione speciale per uscire dall'errore premendo contemporaneamente i
pulsanti "B" e "D" per 6 secondi, il pannello iniziera a muoversi raggiungendo la posizione centrale.
Questa funzione deve essere utilizzata solo in casi estremi.
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MODULO DI ASPIRAZIONE CON MOVIMENTO MANUALE (fig.1-C)

Per il sistema di aspirazione dotato di movimento manuale del vetro, aprire sempre il vetro prima di
azionare il sistema di aspirazione.

Il vetro si apre premendo esattamente al centro del vetro.

ATTENZIONE!! Non spingere o posizionare il vetro fuori dall'area centrale, il vetro potrebbe cadere e il

produttore non si assume alcuna responsabilita per reclami dovuti a graffi o rotture dei vetri.

- Eseguire questa operazione solo in caso di manutenzione o se la pulizia del sistema di aspirazione &
realmente necessaria.

- Evietato rimuovere il vetro quando il pannello di aspirazione & in movimento.

- Quando si rimuove il vetro, fare attenzione a non tirare troppo forte.

MODULO ASPIRAZIONE CON GRIGLIA  (fig.1-E)

Per il sistema di aspirazione dotato di griglia, & possibile azionare il sistema di aspirazione con o senza griglia.

ATTENZIONE!"! Quando si rimuove la griglia di aspirazione fare attenzione a non farla cadere a terra o
sopra il piano in vetroceramica, in quanto il vetro potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per reclami dovuti a graffi o rotture dei vetri.
Attenzione rischio ustionelll Non appoggiare mai la griglia sul vetro del piano.

FUNZIONAMENTO MODULO ASPIRAZIONE CON MOVIMENTO MANUALE O GRIGLIA

A =Tasto ON/OFF motore

Accende e spegne la cappa. L'apparecchio si accende alla 2° velocita. Se la cappa € accesa premere il tasto per 2
sec. per spegnere.

B = Tasto per diminuire la velocita del motore se la cappa si trova in 1° velocita spegne il motore

C =Display Velocita Motore

D =Tasto per Aumentare La Velocita del Motore

in 3° velocita premendo di nuovo il tasto si inserisce la funzione intensive. La durata dell'intensiva & di 7 minuti al

termine del quale l'aspirazione torna in automatico in 3° velocita. Durante questa funzione il display lampeggia.

E =Tasto Timer
Temporizza le funzioni, al momento dell’attivazione, per 10 minuti dopo di che queste vengono

spente. Il Timer si disattiva ripremendo il tasto “E”. Quando la funzione Timer & attiva sul display deve lampeggiare
il punto decimale.

Segnalazione pulizia filtri antigrasso metallici

Dopo 30 ore di funzionamento della cappa, a cappa spenta, apparira sul display “C” un “8” lampeggiante,
i filtri devono essere lavati. |l reset della spia filtri antigrasso dovra essere fatto dopo la pulizia dei filtri
premendo, a cappa spenta, il tasto “B” per 4 secondi.

Segnalazione pulizia filtri carbone o longlife

Dopo 120 ore di funzionamento della cappa, a cappa spenta, apparira sul display “C” un “8” lampeggiante,
i filtri devono essere sostituiti o lavati a seconda del tipo di filtro istallato.

Il reset della spia filtri carbone o longlife dovra essere fatto dopo la pulizia dei filtri premendo, a cappa spenta,
il tasto “B” per 4 secondi.

PULIZIA E MANUTENZIONE
Una pulizia regolare assicura una lunga durata del prodotto e buone prestazioni nel tempo.
ATTENZIONE! Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano

completamente fredde e togliere |'alimentazione, togliendo il cavo o staccando linterruttore generale
dell’abitazione.
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La pulizia e la manutenzione ordinaria non deve essere fatta da bambini senza supervisione.

Prima di pulire il vetro, utilizzare la Funzione Blocco Tasti del piano di cottura a induzione e
dell'estrattore.

CURA E PULIZIA DEL PIANO A INDUZIONE

Il piano di cottura deve essere pulito dopo ogni utilizzo.

Assicurarsi che il piano di cottura sia spento. Attendere fino a quando tutte le zone di cottura sono fredde.
Utilizzare solo detergenti per piani di cottura in vetroceramica.

Non usare i seguenti prodotti di pulizia, poiché potrebbero danneggiare le superfici del piano di cottura in
vetroceramica:

detergenti contenenti soda, ammonio, acidi o cloruri; detersivi per lavastoviglie e / o lavastoviglie;
ammorbidenti o prodotti per eliminare macchie e / o ruggine; detergenti per il vetro; prodotti per la pulizia
del forno o della griglia; solventi; qualsiasi detergente abrasivo, spugna o pennello; solventi; oggetti
appuntiti; gomma da cancellare; qualsiasi dispositivo a vapore, poiché il vapore puod raggiungere le parti in
tensione dell'apparecchio e causare un cortocircuito.

Eventuali residui di cottura o sporco devono essere rimossi lo speciale raschietto fornito su richiesta. Fare
attenzione quando si usano strumenti raschianti per evitare lesioni.

Si consiglia di rimuovere materiale plastico, fogli di alluminio o lo zucchero immediatamente dalla zona di
cottura, anche se il piano di cottura & ancora caldo, utilizzando un raschietto di vetro ceramico. Queste
sostanze possono danneggiare il piano in vetro ceramico durante il raffreddamento. Pericolo di ustioni.

La modifica del colore e della lucentezza delle superficie in vetro del piano non danneggia e non
compromettera in alcun modo il corretto funzionamento dell'apparecchio.

| problemi descritti in questa sezione sono solo di natura estetica e non influenzano in alcun modo il corretto
funzionamento dell'apparecchio. Non possono essere ripristinati sotto la garanzia.

CURA E PULIZIA DEL MODULO ASPIRANTE

Con un normale utilizzo la vaschetta raccolta liquidi deve essere svuotata ad ogni utilizzo della cappa.

La vaschetta raccolta liquidi e il filtro antigrasso, deve essere pulite almeno una volta alla settimana, lavarli in
lavastoviglie a max 50 °C o a mano, quando questi particolari sono lavati in lavastoviglie il filtro grassi si potrebbe
scolorire, ma l'efficacia di filtraggio grassi rimane la stessa.

Nel caso in cui dovessero tracimare liquidi dale pentole disattivare immediatamente |'aspirazione, vuotare e pulire
il contenitore. (fig.20)

Per pulire la vaschetta raccolta liquidi, | filtri antigrasso e la zona di aspirazione procedure nel seguente modo:

(fig.20).

- Nel casoin cui l'aspirazione ¢ prevista di movimento, portare il modulo di aspirazione esternamente

- Tenere saldamente il vetro mobile e tirarlo verso I'alto facendo attenzione a non farlo cadere, nel caso in
cui sia in versione con griglia rimuoverla semplicemente

- Mettere il vetro o la griglia di aspirazione in un posto sicuro, fare attenzione a non farlo cadere a terra o
sopra il piano in vetroceramica in quanto i vetri potrebbero danneggiarsi in modo permanente.

- Tirarei 2 filtri del grasso verso il centro usando le due manopole sul filtro.

- Estrarre i 2 filtri antigrasso insieme alla vaschetta raccolta liquidi, fare attenzione a non farli cadere
all'interno del modulo di aspirazione.

- Pulire la vaschetta liquidi e la zona interna di aspirazione

Terminata la pulizia e prima di azionare I'aspirazione mettere la vaschetta raccogli liquidi e i filtri nella sua
sede eseguendo la procedura sopra descritta in modo inverso.

Nel caso in cui molti liquidi cadono all'interno dell'unita, svitare le 4 manopole per rimuovere il contenitore liquidi
disicurezza. OPTIONAL (fig. 20)

Pulire tutte le parti in acciaio con un panno umido e sapone neutro, non usare prodotti abrasivi.
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VERSIONE RICIRCOLANTE

Il filtro antiodore & opzionale e viene venduto separatamente.

| filtri ceramici a carboni attivi si saturano dopo un periodo di utilizzo piu 0 meno prolungato, a seconda del tipo di

cottura e della frequenza con cui vengono puliti i filtri antigrasso.

| filtri antiodore possono essere rigenerati ogni 2/3 mesi in un forno preriscaldato a 200 ° C per 45 minuti.

La rigenerazione consente una durata massima del filtro di 5 anni.

Dati Tecnici

Dimensioni

770x 515 x 155 mm

Peso, incluso accessori e imballo

Approx. 25 kg

Tensione di alimentazione 220-240V
Frequenza di rete 50 Hz
Cappa Aspirante

Massima Potenza assorbita 165W

Livelli di aspirazione

4 (3 +intensiva)

Piano Induzione

Massima Potenza assorbita modulo Sinistro 3.6 kW
Massima Potenza assorbita modulo Destro 3.6 kW
Zona cottura posteriore (sinistra — destra) 215mm 1500 W
Potenza di assorbimento 2000 W
Zona cottura anteriore (sinistra — destra) 150 mm 1200 W
Potenza di assorbimento 1600 W
Livelli di settaggio potenza 1-9
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ENGLISH

GENERAL SAFETY WARNINGS

* The appliance is intended for use in a standard domestic use, not for
professional use.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
have been informed on the related hazards . Safety and warning
information and handling instructions in the operation manual shall be
strictly followed. Children must not be allowed to play with the
appliance. The lock function key will prevent from accidental children
activation.

* It is important to clean the product after each use, as lack of cleaning
can generate fire hazard.

* If required, use safety guards provided by the manufacturer or suitable
for the use.

* The appliance shall be always supervised during its operation also
when the timer function is switched on.

* Carry out all works on the appliance very carefully and attentively.

* Make sure that the appliance is not damaged. Do not start installation if
the unit is damaged. Contact a qualified service center.

* Do not seal the area between the glass and the worktop with silicone in
order to allow to change the device without breaking the glass.

* The installer shall carry out all the necessary carpentry and assembly
works in acocrdance with existing regulations.

* Never open the outer casing Shock hazard. Use only the provided
protection, the use of inappropriate protections may result in
accidents.

e If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid a shock
hazard. Contact a qualified service center.

* Disconnect the unit from the main power supply during installation.

* Disconnect the unit from the main power supply during maintenance
repair and cleaning operations.
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INDUCTION HOB WARNINGS

Effects on pacemakers, hearing aids and metal implants
Induction hobs generate a high-frequency electromagnetic field in the
area of the cooking zones. The cooking zones may affect pacemakers,
hearing aids or metal implants negatively or disturb their function
when in close proximity. A reduced function of the pacemaker is
unlikely.

WARNING: hot surfaces during use. Do not touch heating elements.
CAUTION: Accessible parts may become hot when used with cooking
appliances.

Do not leave oil and grease cooking unsupervised, as oil and grease
can burn quickly.

In case of fire do not attempt to put fire out using water. Turn off the
appliance and cover the flame with a fire proof blanket.

Never heat a tin or can of food without opening it - it could explode!

If cables are damaged, only qualified personnel or After-Sales Service
can replace them.

Avoid to use the booster for heating frying oil, the overheating can be
dangerous.

Pay attention to touch over -heated surfaces during use.

Metal objects must not be placed on the hob surface as they can get
hot.

After use, switch the hob off using the control device and do not rely
on the pan detector.

Avoid liquid spilling, therefore to boil or heat liquids reduce the heat
supply.

Never use aluminium foil for cooking. Aluminium would melt and
damage your appliance irreversibly.

Containers must be placed directly on the hob, do not insert objects
between the pan and the hob.

Do not use the ceramic hob glass as a work surface as it can be
damaged.

Do not use any steam devices, as steam can reach the appliance’s live
parts and cause a short circuit.

The hob must not be installed above dishwashers because the steam
released by the latter may lead to faulty operation of the electronic
circuit of the hob.
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Installation above an oven or an electric pyrolytic stovetop is not
possible, as the two appliances connot work simultaneously.

When the product it is installed above an oven or any other appliance
that emit high temperature it is recommended to apply between the
products, a separation panel, with a minimum height of 20mm.

When the unit is switched on for the first time, odours or fumes may be
generated. The odour will diminish use after use. Odours and any
fumes are not due to faulty connection or damage to the appliance,
and are not hazardous to health.

Empty pot can damage the glass ceramic; the manufacturer will not be
held liable in this case .

Use suitable cookware only.

When a drawer is set under the hob, a suitable distance must be
ensured between the contents of the drawer and the lower part of the
unit. Leave a 170 mm space between the drawer and the top of the
cooktop

WARNING FOR PROPER ELECTRICAL CONNECTION.

The electrical connections must be approved for the system in use by a
certified electrician before use. Electrical connection shall only be
performed by a certified electrician. He/she will also be responsible for
the proper electrical installation and commissioning. Before connecting
the appliance to power supply: -Check that the voltage and power
values listed on the rating label are compatible with the electricity
supply and socket. If you have any doubts, please consult a qualified
electrician for assistance.

The power supply cord must be connected to an omnipolar magnetoth
ermic switch with a contact opening ofno less than 3 mm.

If the supply cord is damaged, it shall be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid any
hazard.

When the product is installed the power supply must not be in contact
with surfaces with temperatur higher than 50°C.

COOKER HOOD WARNINGS

It is absolutely forbidden to cook food over open flames (ex. Flambée).
Respect all local regulations on air discharge operations.
Do not use the hood in recirculation mode in environments where
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other appliances, powered by energy other than Electricity ,are usedy
(ex. wood burning stoves, gas stoves, combustible boilers) with exhaust
ducts connected externally unless a good ventilation of the
environment is assured.

If the hood is used in the recirculation mode, make sure of the good
condition of the exhaust chimney, in the case that it has remained
stopped for a long time.

Remember also to pay attention to local regulations, as regards to the
discharge of air to evacuate, in the case of the operation of the vacuum
device.

Never fry leaving the pan unattended: the oil contained in the pan can
overheat and ignite.If oil is used, the risk of self combustion is higher. In
order to avoid fire danger it is necessary to clean the hood and the
other surfaces frequently.

It is important to perform proper maintenance and clean the grease
filter of the hood.

It is prohibited to connect the exhaust to flues, discharge channels and
pipes for the ventilation of facing rooms.

The evacuated air shall not be conveyed into a hot-air circulation duct.
The air must not be discharged into a flue that is used for exhausting
fumes from appliances burning gas or other fuels;

Arrange a proper ventilation, if the hood and other appliances , which
are not powered by electricity, are being used in the same room.

The maximum negative pressure in the room must not exceed 4 Pa
(4x10-5 bar).

Provide the room, where the hood is to be installed, with a ventilation
air inlet in order to have airflow higher than the outlet of the exhaust
air from the hood.

It is absolutely forbidden to place limbs or any other part of the human
body or animal body in proximity of the range hood extractable unit (if
present in the version of your product ).

Do not place cooking pans, cooking pan handles or any other object in
the range of the hood’s extractable unit .

CAUTION: This appliance is not intended to be used with gas hobs.
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Dear Customer,

thank you for choosing us!

Congratulations for having purchased your new kitchen hood.

In order to use the appliance safely and to better know all of its features and performances:

e Read this instructions manual carefully before installing and switching the appliance on.
e Special attention shall be paid to safety warnings!

e The appliance shall only be used according to instructions given in this user manual.

e Keep this instruction manual for further reference.

¢ In case the appliance is given to third party, the instructions manual shall also be given.

GENERAL INFORMATION
When exchanging information with the appliance MANUFACTURER, please refer to the serial number
and identification data specified in the rating label.

Recommendations for proper use of the appliance aimed at reducing environmental impact : when you
start cooking, switch the hood on at minimum speed and switch it off only few minutes after you
finished cooking. Increase the hood speed only in case of large amounts of vapours and fumes, and use
the booster function only when absolutely necessary. Clean the grease filter only when necessary, in
order to keep its efficiency over time. Use a piping system having the maximum diameter specified in
this manual, in order to increase efficiency and reduce noise levels.

The symbol on the appliance or on its documentation indicates that this product shall not be

treated as household waste, but it shall be handed over to a specific collection point for the

recycling of electrical and electronic equipment. Proper disposal of this appliance will help reduce
BN 2w materials consumption and environmental pollution.

For more detailed information about recycling of this appliance, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where you purchased the appliance.

Spare Parts

Use original spare parts only.

Replace components before they are worn out. Perform regular maintenance checks, as detailed in the
“MAINTENANCE " section.

Warranty

In order to enjoy the MANUFACTURER’S warranty, users shall strictly follow all the instructions specified
in this manual, in particular they shall:

- use the hood only for its intended purposes;

- perform continuous and scrupulous maintenance operations

- allow the use of the hood only to persons with proven skills and know-how.

Failure to comply with the instructions contained in this manual will immediately void the
manufacturer’s warranty.

INSTALLATION

Before starting the installation follow all safety and warning instructions given in the various sections of the
instruction manual.
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INSTALLATION OF INDUCTION HOBS WITH COOKER HOODS

The appliance is intended to be installed in a worktop. Apply the supplied sealant to the entire perimeter of the
hob and insert it into the hole, check the size in the section  (fig.3-8).

Lock the appliance with the appropriate brackets separately supplied (fig.16)

The appliance shall not be installed over cooling devices, dishwashers, stoves, ovens, washing machines, dryers or
microwave ovens.

The contact surfaces of the worktop and the wall sealing strips shall be made of a heat resistant material (up to
approx. 100°C).

Worktop cut-outs shall be moisture-sealed using suitable means and, where necessary, fitted with a thermal
insulator.

If the lower side of the appliance shall be accessible after installation, a separating panel must be installed, (there
must be at least 15mm distance between the lower side of the appliance and the panel).

Adequate aeration must be provided, in order to ensure fresh air circulation, by creating an opening in the
furniture.

POWER CONNECTION AND WIRING CONNECTION

The unit installation and electrical connection to the power grid shall be carried out by qualified service
technicians only. The device electrical safety is guaranteed only if a regular ground connection is provided for the
hob. For any doubt, the electrical system must be checked by a qualified electrician. Do not connect the hob to the
mains using extension cords or multiple sockets, since they will not guarantee the required safety (e.g. risk of
overheating).

Prior to connecting the hob, compare the connection specifications (voltage and frequency) indicated on the
appliance identification nameplate with those of the mains electricity supply.

These specifications shall absolutely match, otherwise the appliance may be subject to damage. Contact an
electrician if case of doubts.

Follow and observe all safety and warning information.

Observe all national and regional laws and regulations and also supplementary regulations of the local

utility companies.

Power connection shall be performed by certified personnel only. They will be responsible for the appliance
proper installation and commissioning.

Electrical connection shall be equipped with a breaker upstream from the appliance which ensures that all poles
are disconnected with a contact gap of at least 3mm.

Before connection:

Switch off the main switch/automatic circuit breaker before connecting the hob modules and the extractor.
Protect the main switch/automatic circuit breaker from being switched on without permission.

Make sure the device is not energized.

The products integrated with induction hobs are made up of 3 different appliances : 2 induction Modules and 1
extractor.
Each appliances is provided with a power cord.

INDUCTION HOB MODULE CONNECTION TO POWER SUPPLY

As far as the 2 Induction hob appliances are concerned, connections via plug-in contacts (Schuko plugs)
are not permitted.
Each induction hob module can absorb 3600 Watt so each power cord from each induction module shall
be connected exclusively via a fixed connection at the line.

Anyway , certified and qualified personnel will have to follow the electrical regulation of the country
where the appliance is being installed .

COOKER HOOD MODULE CONNECTION TO POWER SUPPLY
As far as the extractor module is concerned, the power cord is placed on the control box unit.
The cooker hood extractor can absorb 165W.

Anyway certified and qualified personnel will have to follow the electrical regulation of the country
where the appliance is being installed.
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EXTRACTOR WIRING CONNECTION (fig. 18)

Connect all the wirings that come out from the control box unit with the cable that comes out from the
extractor unit on the hob. Follow the label on the wire.

Arrange and secure wiring harnesses under the cabinet with appropriate devices similar to the one in the

below figure, so that it cannot be possible to pull accidentally cables during the normal cleaning
maintenance.

GENERAL DESCRIPTION AND PRODUCT POSSIBLE CONFIGURATIONS

It is possible to find various product configurations available on the market.  (fig. 1)
Configurations consisting in induction hob and cooker hood include no. 3 different appliances: no. 2
induction domino modules (one on the left and one on the right) and no. 1 cooker hood.

Cooking Induction Modules Operation

The left and right areas of the appliance are used to cook with induction working. An induction coil is
found under ceramic glass; , when the cook zone is activated the coil creates a magnetic field that
generates heat on the bottom of the pot. The cooking zones can be operated only if suitable pots are
used.

Operation of the left and right induction cooking modules are exactly the same, so the following
functions are valid for both areas.

Suitable Cookware

Heating time of cookware is significantly influenced by the structure and material of the cookware being
used.

Cookware with this symbol is suitable for induction hobs. The cookware must be made of
QQQQ metal, featuring magnetic properties and having a sufficient bottom surface. Suitable
cookware is made of: Q stainless steel with a magnetizable base Q, enameled steel Q cast iron.

Do not insert any adapters or other object between the bottom of the pot and the glass surface.

Use only pots and pans with a smooth bottom.

In order to check if the pots or pans are suitable, check if they are attracted with a magnet.

The bottom of the cookware must not have any sharp grooves or sharp edges in order to avoid
scratching the hob.

Cookware Minimum and Maximum diameter dimension suggested:

It is possible to use bigger cookware, but in that case the heat will be less uniform on the bottom of the

cookware.

In order to avoid any scratches, do not push or pull cookware across the cook top. Always lift pots and

pans.

Do not place recipients made in :n standard fine-grained steel, glass, pottery, copper and aluminum.

Cooking area Minimum Diameter | Maximum Diameter
Fore left 90mm 150mm
Back left 120mm 215mm
Fore right 90mm 150mm
Back right 120mm 215mm

Do not place empty containers.
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DETECTION OF NOT SUITABLE POTS
The use of a not suitable pot will be showed on the heater display with ‘U’ signal. If no pots are placed,
the pot detection sensor will show the ‘U’ signal on the heater display.

The cooking zone will automatically switch off after 1 minutes if no pot is detected.

USE (fig.22):

A = ON/OFF button

B = Keybutton

C=-button

D =+ button

E = key button ON/OFF indicator
F = Active Quick heat warning light (Heat up)
T = Button for Timer (-/ +)

DZ = Display (Z1-Z2-7Z3-Z4)

DT = Display Timer

G = Active Timer warning light

Switching the hob On/Off

- Verify that "E" led is off before turning the equipment on; otherwise, turn it off by pressing the "B" key

button for approximately 2 seconds.

- Next, select the "A" button an acoustic signal "BEEP" is emitted after which on all displays "DZ"

decimal points appear "0".
- If no operation is performed within this time interval, the hob switches off.
- Ahotplate can be switched on by selecting the “C" or “D” sensor within 10 seconds.

- If sensor “C" is used the display will show selection 9, while if sensor “D” is used, the display will show

selection 1.
- Once this step is complete the user may make temperature adjustments using the “C” or “D” buttons.

- The hotplate can be switched off by selecting “0” using sensor “C”"; after 3 seconds the cooking zone

will switch off. A hotplate can also be switched off by selecting the “C” or “D” sensors simultaneously.
- Press button “A” to switch on the hob.

- Each operation will be accompanied by a "BEEP" acoustic signal.

Residual heat indicator

If at the end of one or more cooking zones "Z", the glass surface temperature is above 50 °, on the "DZ"
display of the interested areas, it will appear with a fixed "H", which will remain active until the surface of

the relative cooking zone will not be sufficiently cold.

Warning! Risk of burns.
Do not touch the cooking zone when the 'H' is displayed.

Key Lock - Child Safety

The childproofing feature prevents the hob from being switched on accidentally. The childproofing

feature can only be activated when the hob is switched on and all cooking zones are switched.

- By touching the “B” key for 2 second, the key lock function is activated and deactivated. If the LED “E”

associated to the key lock key is on, the keyboard is locked.

- The locking function can be activated when the heaters are on or when the hob is off. If the hob is on,

the key
- Lock function locks all the keys except the “A” key and the”B".
- When the hob is off, the key lock function locks all the keys, including the “A” key.
- The key-lock is always activated at the activation of the control.

41



Booster

Depending on the model you have, the product is equipped with the "Booster" function, which applies

an additional power in addition to the "9" level for a maximum time of 10 minutes, after which it will

return to the "9" level.

- In order to activate it bring the power level to “9”, then press the "D" button. The letter "P" will
appear on the display.

If the "D" button is pressed once again within the period the function is active, an acoustic signal is given

as a warning.

This function lasts about 10 minutes, at the end of which cooking continues at level 9.

To interrupt the "Booster" function, before the established time (about 10 minutes), select the desired

zone and press the "C" button, cooking will continue at the desired power level.

All these operations will be accompanied by a "BEEP" acoustic signal.

TIMER
The timer value can be selected between 1 and 99 minutes. It is possible for the user to time a heater at
any power level (0...Bo).

- To activate it, press the "T-" or "T+" button.

- "00” will appear on the display “DT”

- Aflashing "t" will appear on the display “DZ".

- Select the zone where the Timer is to be inserted, using the "C" or "D" buttons. The LED positioned
close to the display of the zones will start flashing if the zone is off, if the zone is on, the LED is fixed.

- The Timer display will start flashing.

- Adjust the time using the "T-" or "T+" buttons, bringing it up to a maximum of 99 minutes.

- By pressing the "T-" button the time goes directly to 99.

- If wanting to scroll through the digits displayed quickly, press on of the two "T-" or "T+" buttons for a
few seconds.

- After about 10 seconds from the last operation, the LED and the previously selected display “DT” will
stop flashing and the countdown will begin.

- Once time is completed, the cooking zone shuts off and at the same time the Timer display will start
flashing showing two zeros.

- The LED of the cooking zone is accompanied by a "BEEP" acoustic signal for about 1 minute. Pressing
any button stops the acoustic signal.

- The Timer can be cancelled at any time, pressing the "T-" and "T+" buttons simultaneously or by only
selecting the "T1" button until the Timer displays two zeros.

- By cancelling the Timer before it is complete, the zone will continue to cook at the previously set
level.

COUNTDOWN
The countdown function can be set from 1 to 99 minutes and does not switch off the cooking zones.

At the expiry of the set time the plane will emit with an acoustic signal "BIP".

- Select a cooking zone "Z", leaving it at cooking level "0".

- Pressthe "T-"or "T +" key, "00" will appear on the "DT" display, adjust the desired time.

- Atthe end of the programmed time, the "DT" display starts to flash, followed by an acoustic signal.

A beep sounds and the timer display stops blinking and also the led heater stops blinking if any power is
selected.

The last minute will be displayed in seconds.

POWER LIMITATION (fig.-23):

The hob maximum power limit (3600W) can be reduced by the user to 2800W, 3500W (ECO Power
Limits).

The sequence to set a new Hob Power Limit is:

- During the first 30 seconds after plugging the appliance

- The Touch has to be unlocked and all Heaters Off
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- Press heaters “C+D" keys at the same time the.

- Once thisis done, a beep sounds and “Po” characters will be showed in the displays “DT” and the
hob current

- Power Limit” will be in the left and right end heater displays.

- Toselect a new Power Limit:

- By touching “C” or “D” key, the Power Limit is increased.
The selectable powers are: 2800W, 3500W, 6000W or 7200W.
When the power is 7200W, if the”C” or “D” key is touched the power changes to 2800W.

Operation: Every time one wants to increase the power level of a zone, the system automatically
calculates total power. Once the maximum allowed power level that can be set is reached, the display in
the zone being used shows the letter "r" after which it automatically sets the lower power level allowed.
It is possible to use multiple zones at the same time, keeping the respective levels so that total power
does not exceed what is allowed.

HEATER AUTOMATIC SWITCH OFF
If the power level is not changed during a preset time, the corresponding heater turns off automatically.
The maximum time a heater can stay on, depends on the selected cooking level.

Power level Max. time on (hours)
1 10

10

10

10

10

10

10

10

3

Wl o, N ;| ;| B W] N

AUTOKEY-LOCK
When all the heating zones are not powered, and one of these is set to power level "0" and is timed, the
key lock function is activated after 1 minute.

NOISES

The following noises may occur in the cookware when using induction cooking zones, depending on the
material and the finish of the base:

Humming may occur when using a high power level. It decreases or disappears if the power level is
decreased. Crackling or whistling may occur if the base of cookware is made of different materials (e.g.
sandwich base). Clicking sounds may occur during electronic switching procedures especially at low
power levels.

Whirring may occur when the cooling fan is switched on. In order to increase the service life of the
electronic system, the hob is equipped with a cooling fan.

The cooling fan switches on automatically if the hob is used intensively. You will hear a whirring sound.
The cooling fan may continue running after the device has been switched off.
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Induction modules displays special status and errors

switch off of one or
more heaters

cooling and power supply
disconnection.

. - Heater .
Evgn.t(\/}suallzatlon Start conditions | End conditions Action Heater display fore Al kY
riority Order) status (1sec) back (1sec.)
Power increase not | Asked hob power Power
allowed (only for ECO | >hob ECO power 2 sec increase on/off r
status) limit not allowed
Hgater without Suitable pan over | After 1 minute . .
suitable pan or on power u
. the heater Heater off
without pan
. ff “"or 'H
. COIL No power is °
'“d“‘;g;” Zf:ttjrreo"er' TEMPERATURE #‘g}fg@:ﬁg& delivered to c
P TOO HIGH the heater .
on power
Induction denerator HEATSINK NORMAL No power is off or 'H
o er-temgerat re TEMPERATUR HEATSINK delivered to ‘¢’
v peraty TOO HIGH TEMPERATURE | the heater , .
on power
GLASS
Hot glass over a GLASS COIL
. TEMPERATURE -—-- off ‘H'
heater (residual heat) TOO HIGH TEMPERATURE
ERRORS Error recovery Action All heater Displays
User interface over- | When user interface decreases under Abp. off Fe
temperature 90°C Pp-
. . When satisfactory ambient lighting is
Ambient Light Fault detected App. off FL
VTP']:;JS zreuaa'r(:{ee;r]oers, Contact the assistance service if the
gene problem still continue after cooling FO, FA, FC, FE, Ft, FH, FJ, FU
deactivation of the ) )
and power supply disconnection .
whole hob.
App. off
Various heater errors, | Contact the assistance service if the
that generate the problem still continue after the Heater off F5 F1.F2, F7, F8, F9, F3, F4, F6

ASPIRATION MODULE OPERATION

The aspiration module can be provide in different solutions, anyway it is advisable to read every section

of the chapter.

GENERAL SAFETY for ASPIRATION MODULES
Every aspiration module is equipped with a liquid collection tray that has to be often emptied (fig.1 -

IICII' IIDII O IIEII).
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The tray can contain 0.3It of water, if more quantity falls inside, switch off aspiration immediately and

empty the tray. If the fallen liquid is greater than the capacity of the tray, call the customer service.

(fig.20)

The aspiration module is placed it the center area of the glass.

- All the products are provided with a touch user interface.

- For safety reasons, do not allow anyone to play with glass, grid or with the moving system if
provided, in order to avoid any kind of problem to the device.

- Be careful and remove all the things in the aspiration module area before activation and when the
glass is moving or before closing the glass manually.

- Do not fit objects or other things inside the aspiration hole.

- Do not fit fingers or other part of your body inside or in the area of the aspiration hole.

- In order to ensure the product safety and have the possibility to remove the glass or the grid, the
application of any kind of pressure over the glass or the grid may cause movements or slight
deformation of parts that is normal.

Below please find some general information about the different models:

ASPIRATION MODULE WITH ELETRICAL MOVEMENT (fig.1-D)

For the system equipped with electrical movement of the glass, the aspiration system can work in 2 positions of
the moving glass: when the moving glass is below and when the moving glass is above the induction ceramic
glass line. When the glass is in the center position it will be not possible to operate the aspiration

The system equipped with an electric movement has a safety control but: (fig.21)

- The system equipped with electrical movement has got a safety control but: It is absolutely
forbidden to place limbs or any other part of the human body or animal body in proximity to the
range of the hood extractable unit t, defined by the frame that is fixed on the base of the appliance.

- Do not place cooking pans, cooking pan handles or any other object in the range of the hood
extractable unit as specified above.

- Caution! When the moving glass is outside it is possible to remove it by pulling the glass upward, do
not drop it down or over the ceramic hob, both the glasses might be seriously damaged.

- Perform that operation only if cleaning the aspiration system is really necessary.

- Itis forbidden to remove the glass when it is moving.

- When removing the glass, pay attention not to pull it too strongly and check and secure all the
parts that will be removed with the glass.

- In order to ensure the product safety and have the possibility to remove the glass, the movable glass
may not be perfectly aligned with the cooking hob.

- In order to ensure the product safety and the possibility to remove the glass, the motion of the glass
must be slow.

USE (fig.24):

A = ON/OFF button

B = Lowering the movable panel below the top line (starting from centerline position, while when the
panel is already open, the "B" key activates the lowering of the panel in order to reach the centerline
position, simultaneously turns off the blower).

C =The display shows the condition of the aspiration module system.

If the aspiration motor is switched ON will be showed the number of the power speed used.
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If the aspiration motor is switched OFF will be showed the position of the glass with the following
possible indication:
Glass on lower position Glass on centerline position

(I,

[
I |
7

If the glass is moving the line in correspondence of the direction is flashing.

D= Rising of the glass panel.

E= Blower speed operation: 1°, 2°, 3°, intensive >>> intensive, 3°,2°,1°,0

Note: The 4th speed is timed for 6 minutes, the signal 4 will flash on display. After approximately 6
minutes the motor will automatically select the 3rd speed.

During the first connection of the power supply, the glass starts to move automatically to reach the
central position.

Metal grease filters reset

After 30h of hood operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
"C", the filters must be washed. The anti-grease filters warning light must be reset after cleaning the
filters by pressing the "D" + "E" keys at the same time for 4 seconds.

Charcoal filters or long-life reset

After 120 hours of operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
"C", the filters must be replaced or washed according to the type of filter installed.

The reset of the charcoal filter or long-life indicator must be done after cleaning the filters by pressing
the "D" + "E" keys at the same time for 4 seconds.

KEYLOCK-CLEANING

Before to start the cleaning of the glass manage the aspiration unit and put the middle glass in
centerline position.

In order to avoid undesired movement during the cleaning of the glas -> press and keep pressed for 5sec the
button "D".

On display it will be possible to read "L" flashing and any operation will be locked for 2 minute. Only after two
minutes it will be possible to operate again with the unit.

ERROR CONDITION
g Error condition, it could happen for some reasons (eg: when the glass hit an obstacle, when the

supply power is missing etcetera).

Press "A" button to try to come out from error condition, the glass will start to move down and
automatically will try to find the centerline position.

In some rare cases if the panel is in down position and error condition does not unlock pressing the “A”
button, even after repeating the operation for at least three times
- Than is possible to active the special function to come out from the error. push at the same time
the button “B” and “D” for 6 seconds, the panel will begin to move by reaching the center
position.
This function must be used only in extreme cases

SUGGESTIONS FOR AN EFFICIENT EXTRACTION

Operate the hob extractor at the minimum power level required for an effective vapour extraction, and
in order to improve filtration performances.

Use a lid over pots especially with higher pots. This ensures effective vapour extraction. It also reduces
power consumption.
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In order to generate low level of vapours, use the hob at the minimum power level required.

FUNCTION AND OPERATION EXTRACTOR-MANUAL MOVEMENT (fig.1-C)

For the system equipped manual movement of the glass : always open the glass in order to operate the
aspiration flow.

It is possible to open the glass by pressing the glass exactly in the center of the glass.

Caution! Do not push the glass outside the center area, the glass can dropdown and the manufacturer
will not hold any liability for claims due to breaking or scratching on thr glass.

In order to ensure the product safety and have the possibility to remove the glass, the movable glass
may not be perfectly aligned with the cooking hob.

FUNCTION AND OPERATION- EXTRACTOR GRID (fig.1-E)

For the system equipped with the grid, it is possible to operate the extractor flow with or without the
grid applied.

CAUTION! When removing the intake grille, be careful not to drop it on the ground or above the glass
ceramic hob, as the glass may be permanently damaged.

The manufacturer assumes no responsibility for complaints due to scratches or broken glass.
Attention risk burn ! Never place the grill on the table glass.

FUNCTION AND OPERATION- EXTRACTOR-MANUAL MOVEMENT OR GRID

A = ON/OFF ASPIRATION When the unit is OFF the aspiration will start automatically at 2" speed.
B = DECREASE SPEED if pressed, the aspiration motor speed will be decreased.

C = Motor Speed Display
D = INCREASE SPEED if pressed, the aspiration motor speed will be increased.

The 4™ speed has a 7minute timer, after that time the motor will switch automatically to the 3™ speed.
E = 10Minutes TIMER The device will be automatically turned OFF after 10 minutes.

Metal grease filters reset

After 30h of hood operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
"C", the filters must be washed. The anti-grease filters warning light must be reset after cleaning the
filters by pressing the "B" key for 4 seconds.

Charcoal filters or long-life reset

After 120 hours of operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
"C", the filters must be replaced or washed according to the type of filter installed.

The reset of the charcoal filter or long-life indicator must be done after cleaning the filters by pressing
the "B" key for 4 seconds.

CLEANING AND MAINTENANCE
Reqular cleaning ensures long life and good performances over time

Follow all safety and warning instructions, make sure that the hob and the hood have been switched off
completely and have cooled down before carrying out any cleaning and maintenance operations . It is
advisable to activate also the key lock function before startim.
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The hob must be cleaned after each use.
The cooker hood aspirator must be cleaned weekly by cleaning liquid tray and the grease filter in the
dishwasher at max 50°C or by hand -washing them .

Before cleaning the glass, use the KEYLOCK-CLEANING FUNCTION of the induction hob and extractor.

CARE AND CLEANING of INDUCTION CERAMIC HOB

Make sure that the hob is switched off. Wait until all cooking zones are cold.

Use only cleaning products for vitro-ceramic hobs.

Do not use the following cleaning products, as they may cause damage to the surfaces of the vitro-
ceramic hob:

detergents containing soda, ammonium, acids or chlorides; dishwashing and/or dishwasher detergents;
softeners or products for eliminating stains and/or rust; detergents for glass; oven or grill cleaning
products; solvents; any abrasive detergent, sponge or brush; solvents; pointed objects; dirt removing
rubber erasers; any steam device, as steam can reach the appliance’s live parts and cause a short circuit.
Any cooking or dirt residue should be removed with a window scraping tool. Be careful when using
scraping tools to avoid injury.

It is advisable to remove plastic fuse, aluminum foil or sugar immediately from the cooking zone, even if
the hob is still hot, using a ceramic glass scraper .These substances can damage the ceramic glass top
when cooling down.

Warning burn hazard. Try to remove immediately and complete the cleaning when it is cold.

Changing on the color and shiny of the hob surfaces are not damages. This will not in any way
compromise the appliance proper operation.

Discolorations due to residues which are not removed and have been burnt in and abrasion caused by
the pot base are very hard to remove.

All of the issues described in this section are of aesthetic nature only and do not in any way affect the
appliance proper operation. They cannot be restored under the warranty.

CARE AND CLEANING of the EXTRACTOR
Often clean the moving glass or grid(if provided), the grease filter and the liquid tray.

After each use, it is advisable to clean the moving glass and remove the liquid and grains, crumbs or
something like it which fall inside the extractor system.

In order to clean the above mentioned parts it is necessary to disassembly the extractor zone.
Proceed as follow (fig.20):

- Position the glass in the external position, or remove the grid (only for product number 3 and 6))

- Hold firmly the movable glass and pull it out upward.

- Put the glass or the grid in a safe place.

- Pull the 2 grease filters towards the center by using the two knob on the filter.

- Pull out the 2 grease filters together with the liquid tray, pay attention not to drop inside the liquid
tray container.

It is advisable to clean the safety liquid tray weekly, or in case that too much water drops inside
the unit. Unscrew 4 knobs in order to remove the safety liquid tray.

Clean the stainless steel parts in the polishing direction only.
Use hot water only with little neutral soap, never use abrasive products.

The liquid tray and the grease filter kit can be washed in the dishwasher with maximum temperature
55°C. When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may discolor, but its filtering capacity will
remain unchanged.

RECIRCULATION VERSION
The odor filter is optional and is sold separately.
The activated carbon ceramic filters saturate after a longer or longer period of use, depending on the
type of cooking and the frequency with which the grease filters are cleaned.
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The odour filters can be thermally regenerated every 2/3 months in an oven preheated at 200°C for 45 minutes.
Regeneration allows a maximum filter lifespan of 5years.

Technical Data

Main dimensions

770x515x 155 mm

Weight (incl. accessories/ packaging)

Approx. 25 kg

Voltage 220-240V
Frequency 50 Hz
Cooker Hood
Power extraction system 165W

Levels setting

4 (3 +intensiva)

Induction Hob

Power consumption Left induction module 3.6 kW
(if provided)

Power consumption Right induction module 3.6 kW
(if provided)

Rear cooking zones

215mm 1500 W

power setting 2000 W
Front cooking zones 150mm 1200 W
power setting 1600 W
Power levels setting 1-9
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DEUTSCH

ALLGEMEINE SICHERHEITSWARNUNGEN

e Das Gerat darf nur in einem normalen Haushalt verwendet werden und
ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden,
wenn diese beaufsichtigt und uUber den sicheren Gebrauch des Gerats
belehrt wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Die
Sicherheits- und Warnhinweise sowie die Handhabungsanweisungen
in der Bedienungsanleitung miussen befolgt werden. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Die Verriegelungsfunktion verhitet ein
unbeabsichtigtes Einschalten durch Kinder.

* Er ist wichtig, das Gerat nach jedem Gebrauch sorgfaltig zu reinigen,
die versaumte Reinigung kann Brandgefahr verursachen.

« Wenn erforderlich, verwenden Sie vom Hersteller gelieferte
Schutzvorrichtungen oder solche, die zum Gebrauch passen.

e Das Gerat muss wahrend des Betriebs immer beaufsichtigt werden,
auch wenn die Timerfunktion eingeschaltet ist.

e Flhren Sie alle Arbeiten mit grof3er Sorgfalt und Aufmerksamkeit
durch.

* Vergewissern Sie sich, dass die Gerate nicht beschadigt sind. Fahren Sie
Lmer Montage nicht fort, wenn das Gerat beschadigt ist. Wenden Sie

n einen qualifizierten Fachbetrieb.

* Dichten Sie den Bereich zwischen Glas und Arbeitsflache nicht mit
Silikon ab, um den Austausch des Gerats zu ermoglichen, ohne das Glas
zu zerbrechen.

 Die Einbaufachkraft muss alle erforderlichen Zimmerer- und
Montagearbeiten unter Beachtung der bestehenden Vorschriften
ausfuhren.

« Offnen Sie niemals die AuBenverkleidung, es besteht die Gefahr eines
Stromschlags. Benutzen Sie nur die mitgelieferte Schutzvorrichtung,
die Verwendung nicht geeigneter Schutzvorrichtungen kann Unfalle
verursachen.

* Schalten Sie das Gerat bei gesprungener Oberflache ab, um einen
Stromschlag zu verhiten. Wenden Sie sich an einen qualifizierten
Fachbetrieb.
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Trennen Sie das Gerat wahrend der Montage vom Hauptstromnetz.

Trennen Sie das Gerat wahrend Wartung, Reparatur und Reinigung
vom Hauptstromnetz.

HINWEISE ZUM RICHTIGEN STROMANSCHLUSS

Die elektrischen Anschlisse miussen vor Gebrauch von einem
qualifizierten Elektrofachkraft fiir das verwendete System zugelassen
werden. Der Stromanschluss darf nur von einer qualifizierten
Elektrofachkraft durchgeflihrt werden. Er/sie Ubernimmt auch die
Verantwortung fir den ordnungsgemalien Stromanschluss und die
Inbetriebnahme. Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliel3en: -
Prifen Sie, dass die auf dem Typenschild angegebenen Spannungs-
und Leistungswerte mit Stromversorgung und Steckdose
Ubereinstimmen. Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte zur
Unterstlitzung an eine qualifizierte Elektrofachkraft. Das Netzkabel
muss an einen zweipoligen Schutzschalten mit einer Kontaktéffnung
von mindestens 3 mm angeschlossen werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dem
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Fachpersonal ausgetauscht
werden, um Unfalle zu verhuten.

Wenn das Produkt eingebaut ist, darf die Stromversorgung keine
Oberflachen mit einer Temperatur von mehr als 50°C berthren

WARNUNGEN ZUM INDUKTIONSKOCHFELD

Auswirkungen auf Herzschrittmacher, Horgerate und Implantate aus
Metall  Induktionskochfelder  erzeugen ein  hochfrequentes
elektromagnetisches Feld im Bereich der Kochzonen. Die Kochzonen
konnen Herzschrittmacher, Horgerate und Implantate aus Metall
negativ beeinflussen oder deren Funktion storen, wenn diese sich in
nachster Nahe befinden. Eine eingeschrankte Funktion des
Herzschrittmachers ist unwahrscheinlich.

Das Gerat darf nicht Uber einen externen Timer oder eine separate
Fernbedienung betrieben werden.

WARNUNG: heifle Oberflachen wahrend des Gebrauchs. Berlihren Sie
nicht das Heizelement.

Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen.

VORSICHT: zugangliche Teile konnen hei3 werden, wenn sie mit
Kochgeraten verwendet werden.
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Lassen Sie Ol und Kochfett nicht unbeaufsichtigt, Ol und Fett kénnen
sich rasch entziinden.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs auch bei eingeschalteter Timer-
Funktion immer beaufsichtigt werden.

Versuchen Sie im Brandfall nicht, das Feuer mit Wasser zu l6schen.
Schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen mit einer
feuerfesten Decke.

Erhitzen Sie niemals Dosen oder Behalter mit Lebensmitteln ohne diese
zu offnen — es besteht Explosionsgefahr!

Beschadigte Kabel dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal oder
dem Kundendienst ausgetauscht werden.

Vermeiden Sie den Gebrauch des Boosters zum Erhitzen von Frittierol,
das Uberhitzen kann gefihrlich sein.

Seien Sie vorsichtig bei der Berihrung von heillen Oberflachen
wahrend des Betriebs.

Gegenstande aus Metall dirfen nicht auf das Kochfeld gestellt werden,
sie konnten heild werden.

Schalten Sie nach Gebrauch das Kochfeld mit der Bedienvorrichtung ab
und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

Vermeiden Sie das Verspritzen von Flussigkeiten, benutzen Sie daher
zum Kochen wund Erhitzen von Flissigkeiten eine niedrigere
Warmestufe.

Verwenden Sie niemals Alufolie zum Kochen. Das Aluminium wirde
schmelzen und das Gerat irreversibel beschadigen.

Das Geschirr muss direkt auf das Kochfeld gestellt werden, schieben Sie
keine Gegenstande zwischen Geschirr und Kochfeld.

Benutzen Sie das Glaskeramikkochfeld nicht als Arbeitsflache, es kann
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger, Dampf kann an die
stromfiihrenden Teile des Gerats gelangen und einen Kurzschluss
verursachen.

Das Kochfeld darf nicht Uber einer Splilmaschine montiert werden,
denn der von dieser austretende Dampf kann Betriebsstérungen am
Stromkreis des Kochfelds verursachen.

Vermeiden Sie die Montage Uber einem Ofen oder einem elektro-
pyrolytischem Herd, diese beiden Gerate kdonnen nicht gleichzeitig
arbeiten.
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When the product it is installed above an oven or any other appliance
that emit high temperature it is recommended to apply between the
products, a separation panel, with a minimum height of 20mm.

Wenn das Gerat zum ersten Mal in Betrieb genommen wird, kénnen
Geruche oder Rauch auftreten. Der Geruch nimmt mit jedem folgenden
Gebrauch ab. Gerliche und jede Art von Rauch entstehen nicht durch
eine Betriebsstorung oder Schaden am Gerat und sind nicht
gesundheitsschadlich.

Leere Topfe konnen die Glaskeramik beschadigen, der Hersteller
ubernimmt keine Haftung.

Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr.

Wenn sich unter dem Kochfeld eine Schublade befindet, muss ein
geeigneter Abstand zwischen dem Inhalt der Schublade und der
Unterseite des Kochfeld sichergestellt werden. Halten Sie einen
Abstand von 170 mm zwischen Schublade und Oberkante des Kochfeld
ein.

WARNUNGEN ZUR DUNSTABZUGSHAUBE

Das Kochen mit offener Flamme ist strengstens verboten

(z.B. flambieren).

Befolgen Sie die ortlichen Abluftvorschriften.

Verwenden Sie die Haube in Umluftversion nicht in Raumen, in denen
gleichzeitig andere nicht elektrische Gerate mit nach aullen geleiteter
Abluft betrieben werden (z.B. Holzofen, Gasofen, brennstoffbetriebene
Heizgerate), es sei denn, eine gute Belliftung der Raume kann
garantiert werden.

Stellen Sie bei Verwendung der Haube in Umluftversion den guten
Zustand des Abluftkanals sicher, sollte dieser langere Zeit nicht benutzt
worden sein.

Denken Sie daran, bei Betrieb der Absaugevorrichtung hinsichtlich der
zu entfernenden Abluft die 6rtlichen Vorschriften zu beachten.
Frittieren Sie nie bei unbeaufsichtigtem Geschirr: das Ol in der Pfanne
kann Uberhitzen und sich entziinden. Bei der Verwendung von Ol ist
die Gefahr der Selbstentziindung grol3er.Zur Vermeidung von
Brandgefahr ist es erforderlich, die Haube und andere Oberflachen
haufig zu reinigen.

Die Einhaltung einer korrekten Wartung und Reinigung des
Haubenfilters ist wichtig.
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Es ist verboten, das Abluftrohr an Kamine, Abluftkanale und Rohre fur
die Bellftung von angrenzenden Raumen anzuschliel3en.

Die abgesaugte Luft darf nicht in ein Rohr mit HeiBBluftzirkulation
geleitet werden.

Die Luft darf nicht in einen Kamin geleitet werden, der flr die Abluft
von Geraten benutzt wird, die mit Gas oder anderen Brennstoffen
betrieben werden.

Sorgen Sie flr eine richtige Bellftung, wenn auller der Haube andere,
nicht elektrisch betriebene Gerate im selben Raum benutzt werden.
Der maximale Unterdruck des Raums darf nicht mehr als 4 Pa (4x10-5
bar) betragen.

Statten Sie den Raum, in dem die Haube montiert wird, mit einer
Belliftung aus, sodass der Zuluftstrom groBer als der Abluftstrom der
Haube ist.

Es ist strengstens verboten, Gliedmallen oder andere Korperteile von
Mensch oder Tier in die Nahe des beweglichen Bereichs der Haube zu
bringen (falls in der gewahlten Version vorhanden).

Stellen Sie niemals Kochgeschirr, Pfannenstiele oder andere
Gegenstand in die Nahe des beweglichen Bereichs der Haube.

VORSICHT: Das Gerat ist nicht zur Verwendung bei Gaskochfeldern
bestimmt.

Sehr geehrter Kunde

Wir danken lhnen fiir Ihr Vertrauen!
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf ihrer neuen Dunstabzugshaube.
Fir einen sicheren Betrieb des Produkts und zum Kennenlernen aller Merkmale und Leistungen:

Lesen Sie die vorliegende Bedienungsanleitung vor der Montage und der ersten
Inbetriebnahme aufmerksam durch.

Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise!

AusschlieBllich die in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Verwendung des Gerats ist
zulassig.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung auf.

Bei Weitergabe des Gerats an Dritte geben Sie auch die Bedienungsanleitung weiter.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Im Fall eines Informationsaustauschs mit dem Hersteller des Gerats geben Sie Seriennummer und
Produktdaten auf dem Typenschild des Gerats an.

Anregungen zu einer korrekten Verwendung mit dem Ziel, die Umweltbelastung zu verringern: stellen
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Sie zu Beginn des Kochvorgangs die Haube auf niedrigste Stufe und lassen Sie sie auch nach Ende des
Kochvorgangs noch fiir einige Minuten laufen. Erhohen Sie die Stufe nur im Fall grol3er Mengen von
Dunst und Rauch und benutzen Sie die Booster-Funktion nur in extremen Fallen. Zur Erhaltung der
vollen Leistungsfahigkeit des Fettfilters reinigen Sie diesen wenn noétig. Zur Optimierung der
Leistungskraft und zur Gerauschminimierung verwenden Sie den fir die Geblaseeinheit maximalen
Durchmesser wie in dieser Bedienungsanleitung angegeben.”

Das Symbol auf Produkt oder Transportpapieren besagt, dass dieses Gerat nicht als normaler

Haushaltsmill behandelt werden darf, sondern bei einer Sondermilldeponie fur das Recycling

elektrischer oder elektronischer Gerate abgegeben werden muss. Die korrekte Entsorgung tragt
mmmmm dazu bei, den Rohstoffverbrauch und die Umweltbelastung zu verringern. Fir weitere
Informationen zu Wiederverwertung und Recycling dieses Produkts wenden Sie sich an die zustandige
ortliche Behorde, die Hausmillsammelstelle oder den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde.

Ersatzteile

Verwenden Sie ausschlieB3lich Originalersatzteile.

Warten Sie nicht, bis die Bestandteile durch Gebrauch verschleif3t sind, bis Sie diese austauschen. Fihren
Sie bei der Wartung regelmaBige Kontrollen durch, wie im Kapitel ,WARTUNG" angegeben.

Garantie

Der Kunde muss zur Inanspruchnahme der Garantie des Herstellers die in dieser Bedienungsanleitung
angeflihrten Vorschriften genauestens beachten, im besonderen:

- Betrieb stets im Rahmen des Nutzungsbereich der Haube;

- regelmafige und sorgfaltige Wartung;

- Verwendung der Haube ausschlief3lich von Personen mit erwiesener Fahigkeit und Kenntnis.

Die Nichtbeachtung der Vorschriften in dieser Bedienungsanleitung fiihrt zum sofortigen Erléschen der
Garantie.

MONTAGE

Bevor Sie mit der Montage beginnen, befolgen Sie alle Sicherheits- und Vorsichtshinweise den
verschiedenen Kapiteln der Bedienungsanleitung.

MONTAGE DER MODELLE INDUKTIONSKOCHFELD MIT ABZUGSHAUBE
Das Gerat ist flr den Einbau in die Arbeitsplatte bestimmt. Bringen Sie die mitgelieferte Abdichtung am gesamten

Umfang des Kochfelds an und setzen Sie es in den Einbauausschnitt ein, (iberpriifen Sie dabei die Mal3e im Kapitel
(EINBAUMASSE). (fig.3-8)

Verriegeln Sie das Gerat mit den entsprechenden mitgelieferten Klammern (Abb.16)

Das Gerat darf nicht Gber Kihlgerdten, Spulmaschinen, Heizéfen, Backodfen, Waschmaschinen oder
Waschetrocknern oder Mikrowellenherden montiert werden.

Die Auflageflaichen von Arbeitsplatten und Wanddichtungsstreifen miissen aus hitzebestandigem Material
bestehen (bis ca. 100°C).

Ausschnitte in der Arbeitsplatte miissen mit geeigneten MaBnahmen feuchtigkeitsdicht verschlossen und wenn
erforderlich mit einer thermischen Isolierung versehen werden.

Wenn die Unterseite des Gerats nach dem Einbau zuganglich ist, muss eine Trennplatte montiert werden
(zwischen Unterseite des Gerats und Platte muss ein Abstand von mindestens 15 mm eingehalten werden).

Fur angemessene Bellftung muss gesorgt werden, um die Zirkulation frischer Luft zu gewdhrleisten, bringen Sie
eine Offnung im Schrank an.
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BESCHADIGTE TEILE NICHT INSTALLIEREN.

STROMANSCHLUSS UND KABELVERBINDUNG

Die Montage und der Elektroanschluss an das Stromnetz darf nur von qualifizierten Servicefachleuten
durchgefiihrt werden. Die elektrische Sicherheit des Gerats kann nur gewahrleistet werden, wenn fiir eine
ordnungsgemalle Erdung des Kochfelds gesorgt wird. Im Zweifelsfall muss die Elektroanlage von einer
qualifizierten Elektrofachkraft gepriift werden. Verbinden Sie das Kochfeld nicht unter Verwendung von
Verlangerungskabeln oder Mehrfachsteckdosen mit dem Stromnetz, da diese nicht die erforderliche Sicherheit
gewidhrleisten (z.B. Uberhitzungsgefahr).

Bevor Sie das Kochfeld anschlieBen, vergleichen Sie die Anschlussangaben (Spannung und Frequenz) auf dem
Typenschild des Gerats mit denen der Hauptstromversorgung.

Diese Angaben miissen unbedingt (ibereinstimmen, sonst konnte das Gerat Schaden nehmen. Wenden Sie sich im
Zweifelsfall an einen Elektriker.

Befolgen und beachten Sie alle Sicherheits- und Vorsichtshinweise.

Befolgen Sie alle nationalen und regionalen Gesetze und Vorschriften sowie auch zusatzliche Regelungen ortlicher
Versorgungsbetriebe.

Der Stromanschluss darf nur von zertifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden. Er/sie haftet auch fir die
ordnungsgemalle Montage und Inbetriebnahme.

Die Elektroinstallation muss mit einem vor dem Gerdt installierten Trennschalter ausgestattet sein, der
gewabhrleistet, dass alle Pole mit einer Kontaktdffnung von mindestens 3 mm getrennt sind.

Vor dem AnschlieBen:

Schalten Sie den Hauptschalter/Schutzschalter aus, bevor Sie die Kochfeldmodule und das Absaugelement
anschlieBen.

Schiitzen Sie den Hauptschalter/Schutzschalter vor unerlaubtem Einschalten.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat stromlos ist.

Die im Kochfeld integrierten Produkte bestehen aus 3 verschiedenen Geraten: 2 Induktionsmodule und 1
Absaugelement.
Jedes Gerat ist mit einem Stromanschlusskabel ausgestattet.

STROMVERSORGUNGSANSCHLUSS DES INDUKTIONSKOCHFELDMODULS

Die 2 Induktionskochfeldmodule diirfen nicht Gber Steckkontakte (Schuko-Steckdosen) angeschlossen
werden.

Jedes Induktionskochfeldmodul kann 3600 Watt absorbieren, daher muss jedes Netzkabel von jedem
Induktionsmodul ausschlieSlich Giber einen Festanschluss mit dem Stromnetz verbunden werden.
Jedenfalls mussen die zertifizierten Fachleute die Stromvorschriften des Landes befolgen, in dem das
Gerat angeschlossen wird.

STROMVERSORGUNGSANSCHLUSS DES DUNSTABZUGSMODULS
Das Stromanschlusskabel des Absaugelements befindet sich am Steuerungskasten.
Die Absaugelement der Haube kann 165W absorbieren.

Jedenfalls missen die zertifizierten Fachleute die Stromvorschriften des Landes befolgen, in dem das
Gerat angeschlossen wird.

KABELVERBINDUNG DES ABSAUGELEMENTS  (fig. 18)
Schlie3en Sie alle Kabel, die vom Steuerungskasten ausgehen, an das Kabel, das vom Absaugelement am

Kochfeld ausgeht. Beachten Sie das Schild am Kabel.

Befestigen Sie die Verbindungskabel sorgfaltig im Schrankinneren.

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG UND MOGLICHE ERHALTLICHE
PRODUKTKONZEPTE

Auf dem Markt sind verschiedene Produktkonzepte erhaltlich wie auf den folgenden Abbildungen
ersichtlich. (fig. 1)
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Komplettlosungen eines Induktionskochfelds mit Haube, in diesen Féllen besteht das Gerat aus 3
verschiedenen Geraten: 2 Induktions-Dominomodule (eines links und eines rechts) und eine
Abzugshaube.

Bedienung von induktionskochmodulen

Der linke und rechte Bereich des Produkts werden zum Kochen mit Induktionsbetrieb verwendet. Unter
der Glaskeramikplatte befindet sich eine Induktionsspule; wenn die Kochzone in Betrieb ist, entsteht
durch die Spule ein Magnetfeld, das Hitze am Topfboden erzeugt. Die Kochzone funktioniert nur mit
geeignetem Geschirr.

Der Betrieb des linken und rechten Induktionskochmoduls sind absolut gleich, daher gelten die
folgenden Funktionen fiir beide Bereiche.

Geeignetes geschirr
Die Erhitzungszeit des Kochgeschirrs werden durch Struktur und Material des verwendeten
Kochgeschirrs wesentlich beeinflusst

Kochgeschirr mit diesem Symbol ist fir Induktionskochfelder geeignet. Das Kochgeschirr muss
aus Metall bestehen, magnetische Eigenschaften aufweisen und eine geniligend grof3en
Topfbodenflache besitzen. Geeignetes Kochgeschirr besteht aus: Q Edelstahl mit
magnetisierbarem Boden Q, emailliertem Stahl Q, Gusseisen.

0

Benltzen Sie keine Adapter oder andere Gegenstande zwischen Topfboden und Glasoberflache.
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit glattem Boden.

Um festzustellen, ob ein Topf oder eine Pfanne geeignet ist, liberprifen Sie, ob diese von einem Magnet
angezogen werden.

Der Boden des Kochgeschirrs darf keine scharfen Rillen oder Kanten haben, um ein Verkratzen des
Kochfelds zu vermeiden.

Empfohlener Mindest- und Héchstdurchmesser des Kochgeschirrs:

Kochzone Mindestdurchmesser | Hochstdurchmesser
Links vorne 90mm 150mm
Links hinten 120mm 215mm
Rechts vorne 90mm 150mm
Rechts hinten 120mm 215mm

Grol3eres Kochgeschirr kann verwendet werden, die Hitze am Kochgeschirrboden wird dadurch jedoch
weniger gleichmaBig.

Um Verkratzen zu vermeiden, schieben oder ziehen Sie das Kochgeschirr nicht tiber das Kochfeld. Heben
Sie Topfe und Pfannen immer an.

Verwenden Sie keine Behalter aus: gewohnlichem Stahl, Glas, Keramik, Kupfer oder Aluminium.
Verwenden Sie keine leeren Behalter.

ERKENNUNG NICHT GEEIGNETEN GESCHIRRS

Die Verwendung eines nicht geeigneten Topfes wird auf der Kochzonenanzeige mit dem Symbol ‘U’
angezeigt. Wenn kein Topf aufgesetzt wurde, zeigt die Topferkennung auf der Kochzonenanzeige das
Symbol ‘U’ an.

Die Kochzone schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn kein Topf erkannt wird.
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USE (fig.22):

A = Taste ON/OFF

B = Taste Schlissel

C =Taste -

D =Taste +

E = Anzeige ON/OFF Schlusseltaste

F = Kontrollleuchte Schnellaufheizen eingeschaltet (Heat up)
T =Taste Timer (-/+)

DZ = Display Kochfeldauswahl (Z1-Z2-73-74 )
DT = Display Timer

G = Kontrollleuchte Timer eingeschaltet

Accensione e Spegnimento del piano cottura

- Zum Einschalten des Gerates muss sichergestellt werden, das die Led-Anzeige "E" ausgeschaltet ist,
anderenfalls zum Ausschalten ca.2 Sekunden lang die Schllsseltaste "B" betatigen.

- Das Gerat kann Uber den Startsensoren “A” in Betrieb genommen werden. Auf allen Displays
erscheint flr 10 Sekunden die Anzeige “00”. Erfolgt keine Eingabe, schaltet sich das Kochfeld nach 10
Sekunden aus.

- Eine Kochzone kann uUber die Sensoren “C” oder “D” innerhalb von 10 Sekunden eingeschaltet
werden. Erfolgt die Bedienung liber den Sensoren C, zeigt das Display die Einstellung 9 an, erfolgt die
Bedienung Uber den Sensoren D, zeigt das Display die Einstellung 1 an.

- - Nach Vornahme dieser Einstellung kann die Temperatur Uber die Tasten “C” oder “D” reguliert
werden.

- - Die Kochzone kann tber die Anwahl der Einstellung “0” tiber den Sensoren C ausgeschaltet werden;
sie schaltet sich nach 3 Sekunden ab.

- Das Ausschalten einer Kochzone ist auch Uber die gleichzeitige Anwahl der Sensoren “C” und “D”
maoglich.

- - Das Kochfeld kann mit Hilfe des Haupt-Startsensoren “A” ausgeschaltet werden. Wenn sich alle
Kochzonen auf der Einstellung “0” befinden, schaltet sich das Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden

ab.

Funktion Restwdrme
Wird eine Kochzone “Z” auf Position OFF gestellt und die Temperatur der Glasoberflache liegt bei tiber

50°, blinkt eine Leuchtanzeige, abwechselnd mit den Zeichen “0” und “H", auf dem Display “DZ" der
betreffenden Kochzone auf. Wird das Kochfeld in OFF-Position gebracht “A”, zeigt die Leuchtanzeige
unverandert den Buchstaben “H” an.

Achtung Risiko brennen !I!
Berlihren Sie nicht die Kochzone mit dieser Anzeige "H".

Schlisselfunktion

Um zu verhindern, dass die Plattenoberfliche von Kindern oder Personen benutzt wird, die dazu
Uberwacht werden mussen, konnen alle Funktionen Uber die Schlisseltaste “B” blockiert werden.

- Fur die Aktivierung bzw. Deaktivierung die Schllsseltaste “B” circa 2 s lang betatigen. Die Funktion ist
aktiviert, wenn die Anzeige “E” eingeschaltet ist.

- Wenn die Kochflache eingeschaltet ist und die Schlisselfunktion aktiviert ist, funktioniert die Taste “A”
(ON/OFF) dennoch nicht.

- Wenn die Kochflaiche mit aktivierter Schlisselfunktion ausgeschaltet wird, muss, bevor sie erneut
benutzt werden kann, die Funktion durch Driicken der Taste “B” deaktiviert werden.

Booster:

Je nach der Ausfiihrung des erworbenen Modells ist das Gerat mit einem "Booster" ausgestattet, die
zusatzlich zu der Stufe "9" fiir eine maximale Zeit von 10 Minuten eine zusatzliche Leistung anwendet
und danach auf die Stufe "9" zurlickkehrt.
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- Um diesen zu aktivieren muss die Leistung auf die Stufe “9” gebracht werden. Danach die Taste "D"
betatigen. Auf dem Display erscheint der Buchstabe "P".

Sollte die Taste "D" nochmals betatigt werden wahrend die Funktion aktiv ist, ertont ein akustisches

Signal zur Anzeige des Fehlers.

Diese Funktion hat eine Dauer von circa 10 Minuten. Hiernach wird der Kochvorgang auf Stufe 9

fortgesetzt.

Um die Funktion "Booster” zu unterbrechen bevor die festgesetzte Zeit von circa 10 Minuten abgelaufen

ist, muss das gewlinschte Feld ausgewahlt werden und die Taste "C" betatigt werden. Der Kochvorgang
wird dann auf der gewtinschten Stufe fortgefiihrt.
Alle Betatigungen werden von einem akustischen Signal "BIP" begleitet.

TIMER
Mit dieser Funktion kann die Zeit (1 bis 99 Minuten) bis zum automatischen Abschalten der gewahlten
Kochzone eingestellt werden.

- Um diese einzuschalten miissen die Tasten "T-" oder "T+" betatigt werden.

- Auf dem Display des Timers erscheinen “00”".

- Aufdem Display “DZ" des Feldes erscheint ein aufblickendes "t".

- Mitden Tasten " T-" oder " T+" das Kochfeld auswahlen, fiir welches der Timer eingestellt werden soll.
Die LED-Anzeige neben dem Display des Kochfeldes beginnt aufzublinken, wenn das Feld
ausgeschaltet ist. Ist das Feld eingeschaltet bleibt die LED-Anzeige eingeschaltet.

- Das Display des Timers beginnt zu blinken.

- Mit den Tasten "T-" oder "T+" wird die Zeit eingestellt, wobei dieser héchstens auf 99 Minuten
gebracht werden kann.

- Durch Betatigung der Taste "T-", wird die Zeit direkt auf 99 Minuten eingestellt.

- Soll die angezeigt Zahlen schnell durchlaufen werden, miissen die Tasten "T-" oder "T+" fiir einige
Sekunden gedriickt gehalten werden.

- Ungefahr 10 Sekunden nach der letzten Betdtigung horen die LED-Anzeige und das Display des
vorher gewahlten Timers auf zu blinken. Danach beginnt der Countdown. Wahrend des Ablaufes der
letzten Minute werden die verbleibenden Sekunden angezeigt.

- Ist die Zeit abgelaufen, schaltet sich das Kochfeld ab und gleichzeitig beginnt das Display des Timers
an zu blinken und zeigt zwei Nullen an.

- Die LED-Anzeige des Kochfeldes wird durch das Akustische Signal "BIP" fiir ca. 1 Minute begleitet.
Durch die Betatigung einer beliebigen Taste schaltet sich das akustische Signal aus.

- Der Timer kann zu jeder Zeit auf Null gesetzt werden.

- Die Tasten "T-" und "T+" gleichzeitig oder die Taste "T-" gedrlickt halten bis das Display des Timers
zweimal die Zahl Null anzeigt.

- Wird der Timer vor Ablauf der Zeit auf Null gesetzt, kehrt das Kochfeld zur zuvor eingestellten
Leistungsstufe zuriick.

- Der Timer kann jeweils nur fur ein Kochfeld eingestellt werden.

COUNTDOWN

Mit dem Countdown kann ein Countdown von 1 bis 99 Minuten eingestellt werden.

Bei Ablauf der Zeit ertont ein akustisches Signal, ohne dass die aktiven Funktionen sich andern.
- Wahlen Sie eine Kochzone "Z" und belassen Sie sie in der Kochstufe "0".

- Dricken Sie die "T-" oder "T +" Taste, "00" erscheint auf dem "DT" Display, stellen Sie die gewtlinschte
Zeit ein.

- Am Ende der programmierten Zeit beginnt die Anzeige "DT" zu blinken, gefolgt von einem
akustischen Signal.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, wird dies durch einen Piepton und das Blinken der Displays des Timers
angezeigt. Zum Unterbrechen des Tonsignals kann jede Taste gedruckt werden. Wenn stattdessen das
Tonsignal nicht unterbrochen wird, schaltet es sich nach circa 2 Minuten von selbst ab.
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LEISTUNGSREGULIERUNG (fig.-23):
Die maximale Leistung des Kochfelds (3600W) kann vom Nutzer auf 2800W, 3500W (ECO-Power-Limits)
verringert werden.

Die Abfolge zur Einstellung eines neuen Leistungslimits des Kochfelds ist:

- Wahrend der ersten 30 Sekunden nach Anschlieen des Gerats

- das Bedienfeld darf nicht verriegelt sein und alle Kochzonen mussen ausgeschaltet sein

- Beruhren Sie gleichzeitig die Kochzonentasten “C+D”

- Daraufhin ist ein Piepton zu horen, die Buchstaben “Po” sind auf den Timeranzeigen zu sehen und
das “aktuelle Kochfeld-Leistungslimit ” erscheint in der rechten und linken Kochzonenanzeige.

- Auswahl eines neuen Leistungslimits:

Durch Berlhren einer beliebigen (+) oder (-) Taste wird das Leistungslimit erhoht. Folgende

Leistungslimits sind mdglich: 2800W, 3500W, 6000W oder 7200W. Wenn bei einer Leistung von 7200W

die [+] oder [-] Tast gedrickt wird, andert sich die Leistung auf 2800W.

Nehmen Sie die Einstellung sowohl am rechten als auch am linken Induktionsmodul vor.

In diesem Fall betragt die maximale Leistung jeder Einheit 3600W, wenn also 7200W benutzt werden,

liegt das maximale Leistungslimit bei 3600W.

Die Abfolge zum Einstellungsabschluss des neuen Kochfeld- Leistungslimits ist:

- Bertiihren Sie gleichzeitig die Kochzonentasten [+] und [-].

- Daraufhin wird das neue Kochfeld- Leistungslimit gespeichert und das System zurtickgesetzt.

Fir einen Abschluss ohne Speicherungséanderungen:

- Erfolgt innerhalb von 60 Sekunden keine Handlung, werden die Anderungen nicht gespeichert und
das System wird zurlickgesetzt.

Leistungsregulierung fiir ECO-Kochfeld

Bei ECO-Power-Kochfeldern wird jedes Mal, wenn der Nutzer versucht, die Leistung zu erhéhen, die
Gesamtleistung berechnet. Wenn diese Gesamtleistung Giber dem Leistungslimit des Kochfelds liegt, ist
die Erhohung der Leistung nicht méglich. Ein Piepton als Stérungsanzeige ist zu héren und die
Kochzonenanzeige zeigt fiir 3 Sekunden ein ‘r’ an.

AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN DER KOCHZONEN Power level Max. time on (hours)
Wenn die Leistungsstufe wahrend einer vorgegebenen Zeit 1 10
nicht verandert wird, schaltet sich die entsprechende Kochzone 10
automatisch aus. 10
Die maximale Zeit, die eine Kochzone in Betrieb sein kann, ist °

von der gewahlten Kochstufe abhangig. 12

10
10
3

W @ N ;O ;| B WM

Automatische Tastensperre
Wenn keine Kochzone in Betrieb ist und die Zeit einer Kochzone auf Leistungsstufe Null steht, wird nach
1 Minute die automatische Tastensperre aktiviert.

GERAUSCHE
Folgende Gerausche konnen bei Verwendung von Induktionskochzonen im Kochgeschirr auftreten,
abhangig von Material und Ausfliihrung des Bodens:
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Summen kann bei Verwendung einer hohen Leistungsstufe auftreten. Dieses nimmt ab oder
verschwindet, wenn die Leistungsstufe verringert wird. Knistern und Pfeifen kdnnen auftreten, wenn der
Boden des Kochgeschirrs aus unterschiedlichen Materialien besteht (z.B. Sandwichboden). Klickende
Gerausche konnen wahrend elektronischen Schaltvorgdangen, besonders auf niedrigen Leistungsstufen,
auftreten.

Surren kann auftreten, wenn das Geblase eingeschaltet ist. Um die Lebensdauer des Elektroniksystems
zu erhohen, ist das Kochfeld mit einem Geblase ausgestattet.

Das Geblase schaltet sich automatisch ein, wenn das Kochfeld intensiv genutzt wird. Sie konnen ein

surrendes Gerausch horen. Das Geblase kann auch nach Ausschalten des Gerats weiterlaufen.

INDUKTIONSMODULANZEIGEN - SONDERFALLE UND FEHLER

Vorkommnis Anzeige Anzeige
Anfangs- End- Status Kochzone Kochzone
(Darstellung nach bedi bedi Vorgang Koch hi
Phiritatentolge) edingungen edingungen ochzone vorne inten
(1Sek.) (1Sek.)
gewlnschte
Leistungserhohung | Kochfeldleistung Leistungs-
nicht moglich (nur > ECO-Power- 2 Sek. erhéhung an/aus r'
bei ECO-Modus) <Limit des nicht moglich
Kochfelds
. nach 1
Kochzone ohne geeignetes .
: . . Minute ' "o
geeignetes Geschirr Geschirr auf der an power u
. Kochzone
oder ohne Geschirr Kochzone aUs
an die " oder 'H!
induktions- SPULEN- NORMALE Kochzone aus oder
Kochzone tiberhitzt TEMPERATUR ZU SPULEN- wird keine c
HOCH TEMPERATUR Leistung .
an power
abgegeben
an die oder 'H!
Induktions. KUHLKORPER- NORMALE Kochzone aus oder
enerator iiberhitzt TEMPERATUR ZU | KUHLKORPER- wird keine ‘'
9 HOCH TEMPERATUR Leistung , ,
an power
abgegeben
heiBBes Glas Uber GLAS-
einer Kochzone TEMPERATUR ZU TS&ZE;?JEER - aus ‘H'
(Restwarme) HOCH
FEHLER Fehlerbehebung Vorgang alle Kochzonen-Anzeigen
Bedienfeld Temperatursenkung Bedienfeld Gerit aus Fe
Uberhitzt unter 90°C
Storung an der ausreichende Raumbeleuchtung Gerit aus FL
Raumbeleuchtung wird festgestellt
diverse Storungep Wenden Sie sich an den
der Kochzonen, die Kundendienst, wenn das Problem
das gesamte ety FO, FA, FC, FE, Ft, FH, FJ, FU
nach Abkiihlen und Unterbrechen
Kochfeld auBer der Stromversorgung weiter besteht
Betrieb setzen 9ung ) Gerat aus
SAZirgihS;cg;i:ggir; Wenden Sie sich an den
) ! Kundendienst, wenn das Problem F5,F1,F2, F7,F8, F9, F3, F4,
eine oder mehrere .. Kochzone aus
nach Abkiihlen und Unterbrechen F6
Kochzonen auf3er .
) der Stromversorgung weiter besteht.
Betrieb setzen
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BETRIEB DES ABSAUGMODULS

Das Absaugmodul ist in verschiedenen Versionen erhaltlich, es wird in jedem Fall empfohlen, jeden Teil
des Kapitels zu lesen.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE ZUM ABSAUGMODUL

Jedes Absaugmodul ist mit einer Flussigkeitsauffangschale ausgestattet, die haufig geleert werden muss.
(fig.1-“C","D" 0 "E").

Die Schale kann 0.3 | Wasser aufnehmen, wenn eine gro3ere Menge eindringt, schalten Sie die
Absaugung sofort aus und leeren Sie die Schale. Wenn die eingedrungene Flussigkeit die Kapazitat der
Schale Ubersteigt, rufen Sie den Kundendienst.

Das Absaugmodul befindet sich im zentralen Bereich der Glasplatte.

- Alle Produkte sind mit einem Sensorbedienfeld ausgestattet.

- Erlauben Sie aus Sicherheitsgriinden niemandem, mit Glas, Gitter oder dem beweglichen System,
falls vorhanden, zu spielen, um jede Art von Problem am Gerat zu vermeiden.

- Seien Sie vorsichtig und entfernen Sie alle Gegenstiande aus dem Bereich des Absaugmoduls vor
Inbetriebnahme, wenn sich das Glas bewegt oder bevor Sie das Glas manuell schlie3en.

- Bringen Sie keine Gegenstdande oder sonstiges in die Absaugdéffnung.

- Bringen Sie nicht die Finger oder andere Korperteile ins Innere oder in den Bereich der
Absaugoffnung.

- Um die Sicherheit des Produkts und die Moglichkeit, Glas oder Gitter zu entfernen, zu gewahrleisten,
kann die Auslibung jeder Art von Druck auf Glas oder Gitter Bewegungen oder Verformungen der
Teile verursachen, das ist normal.

EMPFEHLUNGEN FUR EINE EFFIZIENTE ABSAUGUNG

Lassen Sie die Kochfeldabsaugung auf der niedrigsten fiir eine effiziente Dunstabsaugung nétigen Leistungsstufe
arbeiten, dies dient auch zu einer Verbesserung der Filterleistung.

Benutzen Sie Deckel auf den Kochtépfen, besonders bei héheren Kochtépfen. Das gewahrleistet eine effektive
Dunstabsaugung. Auch der Energieverbrauch sinkt.

Verwenden Sie flir weniger Dunstentwicklung das Kochfeld auf der niedrigsten erforderlichen Leistungsstufe.

Im Folgenden kdnnen Sie einige allgemeine Hinweise zu den verschiedenen Modellen finden:

ABSAUGMODUL MIT ELEKTROSTEUERUNG (fig.1-D)

Bei dem System mit elektrisch gesteuertem Glaselement kann das Absaugsystem in 2 Positionen des zentralen
beweglichen Glaselements arbeiten: wenn sich das bewegliche Glas unter und wenn sich das bewegliche Glas
Uber dem Rand der Induktionsglaskeramik befindet. Wenn sich das Glas in zentraler Position befindet, ist ein
Absaugbetrieb nicht moglich.

Das System mit Elektrosteuerung besitzt eine Sicherheitsvorrichtung, jedoch: (fig.21)

- Esist strengstens verboten, Gliedmal3en oder andere Kérperteile von Mensch oder Tier in Reichweite
des beweglichen Elements der Haube zu bringen, welcher durch den an der Basis des Gerats
angebrachten Rahmen abgegrenzt ist.

- Stellen Sie keine Kochpfannen, Pfannenstiele oder andere Gegenstande in Reichweite des oben
beschriebenen beweglichen Elements der Haube.

- Seien Sie vorsichtig! Wenn das bewegliche Glas herausgefahren ist, kann es durch Ziehen nach oben
entfernt werden, lassen Sie es nicht hinunter oder auf das Glaskeramikkochfeld fallen, beide
Glasplatten wirden stark beschadigt werden.

- Fuhren Sie diesen Vorgang nur durch, wenn eine Reinigung des Absaugsystems unbedingt
erforderlich ist.
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- Das Glas darf nicht entfernt werden, wenn es in Bewegung ist.

- Wenn Sie das Glas entfernen, achten Sie darauf, nicht zu stark zu ziehen und UGberprifen und sichern
Sie alle Teile, die mit dem Glas entfernt werden.

- Um die Produktsicherheit und die Moglichkeit zur Entfernung des Glases zu gewabhrleisten, ist das
bewegliche Glas eventuell nicht flachenbilindig mit dem Kochfeld.

Um die Produktsicherheit und die Moglichkeit zur Entfernung des Glases zu gewahrleisten, muss die

Bewegung des Glases langsam erfolgen.

GEBRAUCH  (fig.24):

A =Taste ON/OFF

Anmerkung: wird nach dem Einschalten innerhalb einer Minute keine Funktion benutzt, kehrt das
Produkt in Stand-by-Modus zurlick.

B = Senken des beweglichen Elements unter den Kochfeldrand (von der zentralen Position aus, denn
wenn der Teil bereits geodffnet ist, wird durch die Taste "B" das Senken des Elements aktiviert, um die
zentrale Position einzunehmen, gleichzeitig wird das Geblase ausgeschaltet).

C = Anzeige des Ansaugsystems - Motordrehzahl

D= Herausfahren des Elements.

E= Betrieb der Gebldsegeschwindigkeit: 1°, 2°, 3°, intensiv >>> intensiv, 3°, 2°, 1°,

Anmerkung: Die 4. Geschwindigkeit ist auf 6 Minuten zeitbegrenzt, die Nummer 4 blinkt in der Anzeige.
Nach ungefahr 6 Minuten wahlt der Motor automatisch die 3. Geschwindigkeit.

Wenn der Absaugmotor AUSgeschaltet ist, erscheint die Position des Glases mit folgendem mdglichen
Hinweis:
Glas in unterer Position Glas in mittlerer Position Glas in oberer Position

g g

Wenn sich das Glas bewegt, blinkt die Linie entsprechend der Richtung.

FILTER ZURUCKSETZEN

Nach 30 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8" , das die
erforderliche Reinigung der Metallfettfilter anzeigt. Driicken Sie die Tasten "D"+"E" (fiir mindestens 4 Sek.
gedriickt halten) wahrend des Blinkens, wenn der Fettfilter gereinigt worden ist.

Nach 120 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8", das die
erforderliche Reinigung der Fettfilter und aller Aktivkohlefilter, falls vorhanden, anzeigt. Driicken Sie die
Tasten "D"+"E" (fiir mindestens 4 Sek. gedriickt halten) wahrend des Blinkens, wenn die Aktivkohlefilter
gereinigt worden sind.

VERRIEGELUNG ZUR REINIGUNG

Bevor Sie mit der Glasreinigung beginnen, regulieren Sie die Absaugeinheit und bringen Sie das zentrale
Glas in mittlere Position wie auf der Abbildung unten.

Zur Vermeidung unerwinschter Bewegung wahrend der Reinigung des Glases -> driicken Sie die Taste
"D" und halten Sie sie 5 Sek. lang gedriickt.

In der Anzeige kann ein blinkendes "L" abgelesen werden und jegliche Funktion ist fiir 2 Minuten
gesperrt. Erst nach zwei Minuten ist die Inbetriebnahme der Einheit wieder moglich.

FEHLERMELDUNG
g Diese Fehlermeldung konnte aus unterschiedlichen Griinden auftreten (z.B. wenn das Glas auf

ein Hindernis trifft, wenn die Stromversorgung ausfallt, usw.).
Driicken Sie die Taste "A" um zu versuchen, die Stoérung zu beheben; das Glas beginnt, sich
abwarts zu bewegen und versucht automatisch, die zentrale Position einzunehmen.
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In einigen seltenen Fallen, wenn sich das mittlere Panel sich in Fehler Bedingung in der unteren Position
befindet und lasst sich nicht beim Driicken der A-Taste freigeben, auch nach wiederholtem Vorgang
mindestens dreimal; ist es mdglich, die spezielle Funktion zu aktivieren, um aus dem Fehler
herauszukommen. Driicken Sie gleichzeitig die Taste "B" und "D" fiir 6 Sekunden, das Panel beginnt sich
zu bewegen, indem man die Mittelposition erreicht.

FUNKTION UND BETRIEB DER ABSAUGUNG BEI MANUELLER STEUERUNG (fig.1-C)

Fir Systeme mit manuell gesteuertem Glas: 6ffnen Sie immer das Glas zur Inbetriebnahme der
Absaugung.

Das Glas kann durch exakt mittiges Druicken auf das Glas gedffnet werden.

Seien Sie vorsichtig. Driicken Sie nicht auerhalb des zentralen Bereichs auf das Glas, das Glas kann
hinunter fallen und der Hersteller akzeptiert keine Beschwerden wegen Briichen oder Kratzer am Glas.

Um die Produktsicherheit und die Moglichkeit zur Entfernung des Glases zu gewahrleisten, ist das
bewegliche Glas eventuell nicht flichenbilindig mit dem Kochfeld

FUNKTION UND BETRIEB DER ABSAUGUNG BEI GITTER  (fig.1-E)

Bei dem System mit Gitter kann die Absaugbetrieb mit oder ohne Gitteranbringung erfolgen.

ACHTUNG !l Achten Sie beim Abnehmen des Ansaugqitters darauf, es nicht auf den Boden oder Uber
das Glaskeramikkochfeld fallen zu lassen, da das Glas dauerhaft beschadigt werden kann.
Der Hersteller Ubernimmt keine Verantwortung fir Beschwerden aufgrund von Kratzern oder
Glasscherben.

Achtung Risiko brennen !l Stellen Sie den Grill niemals auf das Tischglas.

FUNKTION UND BETRIEB DER ABSAUGUNG BEI MANUELLER STEUERUNG ODER GITTER

A = EIN/AUS ABSAUGUNG Wenn die Einheit AUSgeschaltet ist, beginnt die Absaugung automatisch in
der 2. Geschwindigkeit.

B = GESCHWINDIGKEIT VERRINGERN durch Driicken wird die Absaugmotorgeschwindigkeit verringert.
C = Anzeige Die Anzeige “C" zeigt des Status des Absaugmodulsystems an.

Wenn der Absaugmotor EINgeschaltet ist, erscheint die Zahl der verwendeten
Leistungsgeschwindigkeit.

D = GESCHWINDIGKEIT ERHOHEN durch Driicken wird die Absaugmotorgeschwindigkeit erhéht.

Die 4. Geschwindigkeit ist auf 7 Minuten zeitbegrenzt, nach dieser Zeit kehrt der Motor automatisch in
die 3. Geschwindigkeit zurtick.

E = 10-Minuten-TIMER Das Gerat wird nach 10 Minuten automatisch ausgeschaltet.

FILTER ZURUCKSETZEN

Nach 30 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8" , das die
erforderliche Reinigung der Metallfettfilter anzeigt. Driicken Sie die Tasten "B" (flir mindestens 4 Sek.
gedrickt halten) wahrend des Blinkens, wenn der Fettfilter gereinigt worden ist.

Nach 120 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8", das die
erforderliche Reinigung der Fettfilter und aller Aktivkohlefilter, falls vorhanden, anzeigt. Driicken Sie die
Tasten "B" (fir mindestens 4 Sek. gedriickt halten) wahrend des Blinkens, wenn die Aktivkohlefilter
gereinigt worden sind.
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REINIGUNG UND WARTUNG

RegelmaBige Reinigung gewdhrleistet die Langlebigkeit des Produkts und optimales Funktionieren.
Befolgen Sie alle Sicherheits- und Vorsichtshinweise, vergewissern Sie sich, dass Kochfeld und Absaugeinheit
vollstandig ausgeschaltet und abgekiihlt sind, bevor Sie mit Reinigung und Wartung beginnen. Es ist ratsam,
vor Beginn auch die Verriegelungsfunktion zu aktivieren.

Das Kochfeld muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Die Absaugelement der Haube muss wochentlich gereinigt werden, reinigen Sie Flussigkeitsschale und
Fettfilter in der Splilmaschine bei max. 50°C oder waschen Sie sie von Hand.

Bevor Sie das Glas reinigen, benutzen Sie die FUNKTION VERRIEGELUNG ZUR REINIGUNG von Kochfeld und
Absaugelement.

WARTUNG UND REINIGUNG DES INDUKTIONS-GLASKERAMIKKOCHFELDS

Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist. Warten Sie, bis alle Kochzonen abgekdhlt sind.
Verwenden Sie nur Reinigungsprodukte fiir Glaskeramikkochfelder.

Verwenden Sie niemals folgende Produkte, da diese die Oberflaichen des Glaskeramikkochfelds
beschadigen kdonnen:

Soda-, ammonium- sdure- oder chloridhaltige Reinigungsmittel; Geschirrsplilmittel und/oder
Reinigungsmittel fir Spilmaschinen; Weichmacher oder Produkte zur Entfernung von Flecken und/oder
Rost; Glasreiniger; Reinigungsprodukte fiir Backofen oder Grill, Losungsmittel; alle scheuernden
Reinigungsmittel, Schwamme oder Bursten; spitze Gegenstdande; Radiergummis  zur
Schmutzentfernung; alle Dampfreiniger, da Dampf an die stromfiihrenden Teile des Gerdts gelangen
und einen Kurzschluss verursachen kann.

Alle Koch- und Schmutzreste sollten mit einem Fensterschaber entfernt werden. Seien Sie vorsichtig bei
der Verwendung von Schabern, um Unfélle zu vermeiden.

Es wird empfohlen, geschmolzenes Plastik, Aluminiumfolie oder Zucker unverziiglich mit einem
Glaskeramikschaber von der Kochzone zu entfernen, auch wenn das Kochfeld noch heil3 ist. Diese
Substanzen  konnen das  Glaskeramikkochfeld beim  Abkuhlen  beschddigen. Vorsicht
Verbrennungsgefahr. Versuchen Sie das Entfernen unverziglich und vervollstéandigen Sie die Reinigung
nach dem Abkuhlen.

Verfarbungen und Glanz auf den Kochfeldoberflachen sind keine Schaden. Diese beeintrachtigen in
keiner Weise das korrekte Funktionieren des Gerats.

Verfarbungen aufgrund von Rickstédnden, die nicht entfernt wurden und eingebrannt sind sowie
Verkratzungen durch Topfboden sind sehr schwer zu entfernen.

Alle in diesem Abschnitt beschriebenen Problemsituationen sind rein d&sthetischer Natur und
beeinflussen in keiner Weise den korrekten Betrieb des Gerats. Daflir kann kein Garantieanspruch
geltend gemacht werden.

WARTUNG UND REINIGUNG DES ABSAUGELEMENTS

Reinigen sie das bewegliche Glas oder Gitter (falls vorhanden), den Fettfilter und die Flissigkeitsschale
haufig. (fig.20)

Es wird empfohlen, das bewegliche Glas nach jedem Gebrauch zu reinigen und die Flissigkeit sowie
Korner, Krimel oder ahnliches, die in das Absaugsystem fallen, zu entfernen.

Zur Reinigung der oben beschriebenen Teile ist es erforderlich, das Absaugelement zu zerlegen.

Gehen Sie folgendermal3en vor:

- Bringen Sie das Glas in die duBere Position oder entfernen Sie das Gitter (nur fiir Produktlésung
Nummer 3 und 6)

- Nehmen Sie das bewegliche Glas mit sicherem Griff und ziehen Sie es nach oben.

- Legen Sie Glas oder Gitter an einen sicheren Ort.

- Ziehen Sie die 2 Fettfilter an den beiden Griffen am Filter in die Mitte.

- Ziehen Sie die 2 Fettfilter zusammen mit der Flissigkeitsschale heraus, achten Sie darauf, den Inhalt
der Flussigkeitsschale nicht ins Innere tropfen zu lassen.
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Es wird empfohlen, die Sicherheitsfliissigkeitsschale wochentlich zu reinigen oder sobald zu viel Wasser
ins Innere der Einheit tropft. Schrauben Sie die 4 Griffe ab, um die Sicherheitsfliissigkeitsschale zu
entfernen.

Reinigen Sie die Teile aus Edelstahl nur in Richtung der Politur.

Verwenden Sie heil3es Wasser mit ein wenig neutraler Seife, benutzen Sie niemals scheuernde Produkte.

Flissigkeitsschale und Fettfiltersatz kénnen in der Spiilmaschine bei einer Héchsttemperatur von 55°C
gereinigt werden. Durch die Reinigung in der Splilmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben, die
Filtereigenschaften bleiben jedoch unverandert.

EINBAU DER FLUSSIGKEITSSCHALE MIT FETTFILTER UND BEWEGLICHEM GLAS

- Setzen Sie die Flussigkeitsschale mit dem Fettfiltersatz ein.

- Bringen Sie die Fettfilter in die richtige Position.

- Nehmen Sie das Glas und setzen Sie es auf die Offnung oder setzen Sie das Gitter ein (fiir Produkt 3
und 6).

- Driicken Sie das Glas zur Befestigung nach unten.

- Driicken Sie die Taste zum Schlie3en in mittlere Position.

UMLUFTVERSION - WARNUNGSHINWEISE, MONTAGE, WARTUNG UND REINIGUNG

Der Geruchsfilter ist ein optionales Zubehor, das separat verkauft wird. Bringen Sie ihn unter Verwendung eines
geeigneten Rohrs an der Motorsaugeinheit zwischen Filter und Motorblock an (Compair Flow 150 Naber).
Befestigen Sie das Rohr unter Verwendung von selbstbohrenden Schrauben mit einer Lange von max. 15 mm an
Filter und Motorblock an (2 Stk., eine Schraube pro Seite).

Die Keramik-Aktivkohlefilter sind nach einer mehr oder weniger langen Gebrauchsphase gesattigt, abhangig von
der Kochweise und der Haufigkeit, mit der die Fettfilter gereinigt werden.

Die Geruchsfilter kdnnen alle 2/3 Monate durch Warmebehandlung in einem vorgeheizten Backofen bei 200°C fiir
45 Minuten erneuert werden. Das Erneuern erlaubt eine maximale Lebensdauer der Filter von 5 Jahren.

Technische Daten

Hauptmalle 775 x 515 x 155 mm

Gewicht (inkl. Zubehér/Verpackung) Approx. 25 kg
Netzspannung 220-240V
Frequenz 50 Hz
Dunstabzugshaube
Leistung Absaugsystem 165W
Aufnahmemengen 4 (3 + intensiv)

Kochfeld linkes/rechtes Induktionsdomino
(falls vorhanden)

Energieverbrauch linkes Induktionsmodul 3.6 kw
(falls vorhanden)
Energieverbrauch rechtes Induktionsmodul 3.6 kW

Gesamtenergie (falls vorhanden)

Kochzonen hinten 215mm 1500 W
Leistungseinstellung 2000 W

Kochzonen vorne 150 mm 1200 W
Leistungseinstellung 1600 W
Einstellung Leistungsstufen 1-9

66



NEDERLANDS

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

* Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik en niet
voor professioneel gebruik.

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen ouder dan 8 jaar en
door personen met verminderde fysieke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of zonder ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan
en geinstrueerd worden over het veilig gebruiken van het apparaat en
het begrijpen van de gevaren en de waarschuwingen. De veiligheids-
en waarschuwingsinstructies in de gebruikershandleiding moeten in
acht worden genomen.

* Let op: het niet installeren van schroeven of bevestigingen in
overeenstemming met deze instructies kan elektrische gevaren tot
gevolg hebben.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt door mensen (inclusief
kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of mentale capaciteiten, of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij onder toezicht en geinstrueerd.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Het is belangrijk om het product na elk gebruik goed schoon te maken,
omdat het gebrek aan reiniging brandgevaar kan opleveren.

e Gebruik indien nodig beschermende apparaten
(veiligheidsvoorzieningen) die door de fabrikant zijn gerangschikt of
die geschikt zijn voor gebruik.

* Het apparaat moet altijd worden bewaakt tijdens het gebruik, zelfs als
de timerfunctie is geactiveerd.

e Zorg ervoor dat alle componenten van het apparaat niet beschadigd
zijn. Ga anders niet door met de installatie en neem contact op met een
gekwalificeerd servicecentrum.

* Dicht het gebied tussen de bovenkant en het glas niet af met siliconen,
want als u het apparaat vervangt, moet u voorkomen dat het glas
breekt.

* Schakel het apparaat uit als het oppervlak is gebarsten om het risico
van een elektrische schok te vermijden. Neem contact op met een
gekwalificeerd servicecentrum.

* De gespecialiseerde installateur moet alle noodzakelijke timmer- en
montagewerkzaamheden uitvoeren, rekening houdend met de
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bestaande richtlijnen.
Sluit het apparaat niet aan op het stopcontact tijdens de installatie.

Koppel het apparaat los van de voeding voordat u met reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden begint.

WAARSCHUWINGEN VOOR INDUCTIEPLAN

Effecten op pacemakers, gehoorapparaten en metalen installaties,
inductiekookplaten genereren een hoogfrequent elektromagnetisch
veld in het gebied van de kookzones. Kookzones kunnen pacemakers,
gehoorapparaten of metalen implantaten nadelig beinvloeden of hun
functie in de buurt van het operatiegebied verstoren.

Een verminderde functie van de pacemaker is onwaarschijnlijk.

LET OP:

Tijdens gebruik kunnen de oppervlakken erg heet zijn, raak de
verwarmingselementen niet aan.

Brandgevaar: Bewaar geen voorwerpen op kookoppervlakken.

LET OP: de toegankelijke delen kunnen heet worden bij gebruik met
kooktoestellen.

Laat geen olie en vet achter zonder koken, olie en vet kunnen snel
verbranden.

Probeer in geval van brand de brand niet met water te blussen. Schakel
het apparaat uit en bedek de vlam met een blusdeken.

Verhit nooit een blik of blik met voedsel zonder te openen, het kan
ontploffen.

Als de kabels beschadigd zijn, kunnen ze alleen worden vervangen
door een gekwalificeerde onderhoudsmonteur of een gekwalificeerde
hulpdienst.

Vermijd het gebruik van de booster voor het verwarmen van olie,
oververhitting kan gevaarlijk zijn.

Zorg ervoor dat u de verwarmde oppervlakken niet aanraakt tijdens
het gebruik.

Metalen voorwerpen mogen niet op het oppervlak van de tafel worden
geplaatst, omdat deze dan heet kunnen worden.

Schakel na gebruik de kachel uit met behulp van het
bedieningsapparaat en vertrouw niet op de kookwatersensor.
Voorkom dat vloeistoffen ontsnappen, dus om vioeistoffen te koken of
te verwarmen, vermindert u het vermogen.

Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken. Aluminium smelt en
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beschadigt uw apparaat onomkeerbaar.

* De containers moeten direct op de kookplaat worden geplaatst, plaats
geen voorwerpen tussen de pan en de kookplaat.

* Gebruik geen keramisch glas als werkoppervlak omdat het kan worden
beschadigd.

* Gebruik geen stoomapparaten, de stoom kan de stroomvoerende
delen van het apparaat bereiken en kortsluiting veroorzaken.

* De kookplaat mag niet boven de afwasmachines worden geinstalleerd,
omdat de stoom die door de afwasautomaat wordt vrijgegeven, het
elektronische circuit van de kookplaat kan beschadigen.

* Installatie boven een pyrolytische oven of een elektrische plaat: de
twee apparaten kunnen niet tegelijkertijd werken.

e Wanneer het product wordt geinstalleerd boven een oven of een ander
apparaat dat hoge temperaturen afgeeft, is het raadzaam om een
scheidingspaneel met een minimumhoogte van 20 mm tussen de twee
producten aan te brengen.

* Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld, is het
mogelijk om geuren of dampen te genereren. De geur zal verminderen
bij elk volgend gebruik. Geuren en dampen worden niet veroorzaakt
door een defecte aansluiting of schade aan het apparaat en zijn niet
schadelijk voor de gezondheid.

* De lege plaat kan glasschade veroorzaken, de fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid.

* Gebruik alleen een geschikte pot.

 Wanneer een lade onder de kookplaat wordt geplaatst, moet een
voldoende afstand worden verzekerd tussen de inhoud van de lade en
de onderkant van de eenheid. Laat een ruimte van 170 mm tussen de
lade en de bovenkant van de kookplaat.

WAARSCHUWINGEN VOOR HET AANSLUITEN VAN HET INDUCTIEPLAN

* Elektrische aansluitingen moeten worden goedgekeurd voor het
systeem dat wordt gebruikt door een gekwalificeerde elektricien voor
gebruik. De elektrische aansluiting mag alleen worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde elektricien die de verantwoordelijkheid op zich
neemt voor de juiste elektrische installatie van het product op het
elektriciteitsnetwerk. Voordat u het apparaat op de stroomvoorziening
aansluit: controleer of de waarden voor spanning, frequentie en
elektrische stroom die op het gegevensplaatje van het apparaat staan,
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compatibel zijn met de stroomvoorziening en het stopcontact.

De voedingskabel moet worden aangesloten op een omnipolaire
magnetothermische schakelaar met een contactopening van minimaal
3 mm.

Losgekoppelde apparaten moeten worden opgenomen in het vaste
elektrische systeem volgens de systeemnormen.

Als de voedingskabel is beschadigd, moet deze worden vervangen
door de fabrikant, door de hulpdienst of door gespecialiseerd
personeel.

Wanneer het product is geinstalleerd, mag het netsnoer niet in contact
komen met oppervlakken met temperaturen van meer dan 50 ° C.

FUNCTIONELE WAARSCHUWINGEN

Als de afzuigkap tegelijkertijd met apparaten wordt gebruikt die gas of
andere brandstoffen verbranden, moet de ruimte over voldoende
ventilatie beschikken (deze waarschuwing is niet van toepassing op
afzuigkappen die als filterversie zijn geinstalleerd).

Houd u aan alle plaatselijke voorschriften met betrekking tot
luchtontlading.

Als het product in de recirculatiemodus wordt gebruikt, zorg dan dat

de afvoerleiding in goede staat verkeert als deze gedurende lange tijd

niet is gebruikt.

Het is verboden geflambeerd voedsel onder de motorkap te koken.

Laat de pan nooit onbeheerd achter als de kookplaat in bedrijf is: de

olie in de pan kan oververhit raken en ontbranden. Bij gebruik van olie

is het risico op branden hoger.

Het is belangrijk om goed onderhoud uit te voeren en de vetfilters te

reinigen.

Om het risico op brand te voorkomen, is het noodzakelijk om de kap en

andere oppervlakken regelmatig schoon te maken.

LET OP: wanneer de kookplaat in werking is, kunnen de toegankelijke

delen van de afzuigkap heet worden.

Het is verboden om de afvoer aan te sluiten op kanalen of

afvoerkanalen en leidingen voor kamerventilatie.

De luchtledige lucht mag niet in een heteluchtcirculatiebuis worden

geleid.

De lucht mag niet worden geloosd in een rookkanaal dat wordt

gebruikt voor het afvoeren van dampen van apparaten die gas of
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andere brandstoffen verbranden (deze waarschuwing is niet van
toepassing op kappen die in de filterversie zijn geinstalleerd).

Zorg voor goede ventilatie van de kamer als de afzuigkap en andere
apparaten die niet van elektriciteit worden voorzien tegelijkertijd
worden gebruikt.

De maximale onderdruk in de ruimte mag niet groter zijn dan 4 Pa
(4x10-5 bar).

De ruimte waarin de kap moet worden geinstalleerd, moet een
luchtinlaat hebben met een grotere stroomsnelheid dan die van de
uitlaat van de kap.

Het is absoluut verboden om de ledematen of enig ander deel van het
lichaam of het menselijk lichaam, voorwerpen om te koken of andere
voorwerpen in de buurt van de uithneembare eenheid van de kap te
plaatsen (indien aanwezig in de productversie).

Plaats geen kookgerei, panhandgrepen of andere voorwerpen binnen
het bereik van de uitheembare kapeenheid.

LET OP: Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik met gas plannen.

Geachte klant

wij danken u voor uw vertrouwen!
Gefeliciteerd met de aanschaf van deze nieuwe kap.
Voor een veilig gebruik van het product en om alle functies en uitvoeringen te kennen:

Lees deze gebruikshandleiding aandachtig voor gebruik voor installatie en inbedrijfstelling.
Let vooral op veiligheidswaarschuwingen!

Het apparaat mag alleen worden gebruikt zoals beschreven in deze handleiding.

Bewaar de handleiding.

Als u het apparaat aan een derde partij geeft, geef dan ook de handleiding.

ALGEMENE INFORMATIE

Raadpleeg in het geval van informatie-uitwisseling met de fabrikant van de apparatuur het serienummer
en de identificatiegegevens op het productgegevensplaatje.

Suggesties voor correct gebruik om de impact op het milieu te verminderen: wanneer u begint met
koken, zet u de kap op minimumtoereniveau aan en laat u deze een paar minuten aan, zelfs na het einde
van het koken. Verhoog de snelheid alleen in het geval van grote hoeveelheden stoom en rook, gebruik
de boosterfunctie alleen in extreme gevallen. Om het vetfilter efficiént te houden, maakt u het zo nodig
schoon. Gebruik de maximale diameter van het kanaalsysteem aangegeven in deze handleiding om de
efficiéntie te maximaliseren en ruis te minimaliseren."
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Het symbool op het product of in de bijbehorende documentatie geeft aan dat dit product niet

als huishoudelijk afval mag worden behandeld, maar naar een speciaal verzamelcentrum voor

recycling van elektrische en elektronische apparatuur moet worden gestuurd. Een juiste
EE Vverwijdering helpt het verbruik van grondstoffen en milieuvervuiling te verminderen. Neem
voor meer informatie over het herstel en de recycling van dit product contact op met het betreffende
plaatselijke kantoor, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar het product is gekocht.

Reserveonderdelen

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Wacht niet tot de componenten versleten zijn voordat u ze vervangt. Voer periodieke
onderhoudscontroles uit zoals aangegeven in het hoofdstuk "ONDERHOUD".

Garantie

Om te kunnen profiteren van de garantie die door de fabrikant wordt geboden, moet de gebruiker de in
deze handleiding aangegeven vereisten strikt naleven, en in het bijzonder:

- altijd werken binnen de grenzen van het gebruik van de kap;

- voer altijd constant en zorgvuldig onderhoud uit;

- mensen met een bewezen bekwaamheid en houding toelaten om de kap te gebruiken.

Als u zich niet houdt aan de instructies in deze handleiding, vervalt de garantie onmiddellijk.

INSTALLATIE

Voordat u met de installatie begint, dient u alle veiligheids- en waarschuwingsinstructies in de
verschillende secties van de handleiding te volgen.

INSTALLATIE VAN ZUIVERINGSINDUCTIE PLANTEN

Het apparaat is ontworpen om te worden ingebed in een werkoppervlak.
Breng de kit aan op de volledige omtrek van de kookplaat en plaats deze in de uitsparing, controleer de
afmetingen van het gat voor de installatie (Afb. 3-8)

Vergrendel het apparaat met de juiste beugels meegeleverd (Afb. 16)

Het apparaat mag niet worden geinstalleerd boven koelapparaten, vaatwassers, fornuizen, ovens,
wasmachines, drogers of magnetrons.

Als het onderste deel van het apparaat toegankelijk is na de installatie, moet een scheidingspaneel
worden geinstalleerd (er moet een afstand van ten minste 15 mm zijn tussen de onderkant van het
apparaat en het paneel).

Er moet voor voldoende ventilatie worden gezorgd om de circulatie van verse lucht te garanderen,
waardoor een opening in de inrichting ontstaat.

Installeer geen beschadigde onderdelen.

ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN

De installatie van het apparaat en de elektrische aansluiting op het stroomnet mogen uitsluitend door
gekwalificeerde servicemonteurs worden uitgevoerd.

De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen gegarandeerd als er een normale aardeaansluiting is
voor de kookplaat. Als u twijfelt, moet het elektrische systeem worden gecontroleerd door een
gekwalificeerde elektricien. Sluit de kookplaat niet aan op het lichtnet met behulp van verlengsnoeren of
meerdere contactdozen, omdat deze niet de vereiste veiligheid garanderen (bijv. Risico op
oververhitting).

Vergelijk voor het aansluiten van de kookplaat de aansluitspecificaties (spanning en frequentie)
aangegeven op het typeplaatje van het apparaat met die van het lichtnet.

Deze specificaties moeten absoluut overeenkomen, anders kan het apparaat beschadigd raken. Neem bij
twijfel contact op met een elektricien.
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Volg en observeer alle veiligheids- en waarschuwingsinformatie.

Neem alle nationale en regionale wet- en regelgeving en ook de aanvullende voorschriften van het
plaatselijke servicebedrijf in acht.

De elektrische aansluiting mag alleen door gecertificeerd personeel worden uitgevoerd. Zij zijn
verantwoordelijk voor de correcte installatie en inbedrijfstelling van het apparaat.

De elektrische aansluiting moet zijn uitgerust met een schakelaar stroomopwaarts van het apparaat die
ervoor zorgt dat alle polen worden losgemaakt met een contactafstand van minimaal 3 mm.

Alvorens aan te sluiten:

Schakel de hoofdvoeding / stroomonderbreker uit voordat u de kookplaatmodules en de afzuiging
aansluit.

Bescherm de hoofdvoeding / stroomonderbreker zodat deze niet zonder toestemming kan worden

geactiveerd.

De geintegreerde producten met een inductiekookplaat en afzuigkap omvatten n. 3 verschillende
apparaten: 2 inductie domino-modules (een aan de linkerkant en een aan de rechterkant) en 1 kap
(centraal).

Elk apparaat is uitgerust met een netsnoer.

AANSLUITING VAN INDUCTIEMODULEN

Het is niet toegestaan om de 2 inductiekookplaten aan te sluiten via steekcontacten (Schuko-stekkers).

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een kabel, gebruik dan het type: "HO5V2V2-F" voor een
vermogen tot 3600 Watt.

In ieder geval moet gecertificeerd en gekwalificeerd personeel zich houden aan de elektrische
voorschriften van het land waarin het apparaat is geinstalleerd.

VERBINDING VAN DE ZUIGMODULE
Wat de zuigmodule betreft, bevindt het netsnoer zich op de besturingskasteenheid.
De motor van de kap kan ongeveer 165 W absorberen.

In ieder geval moet gecertificcerd en gekwalificeerd personeel zich houden aan de elektrische
voorschriften van het land waarin het apparaat is geinstalleerd.

AANSLUITING VAN DE AFZUIGER (Afb. 18)
Sluit de conus die de kookplaat verlaat aan op de connector die uit de aanzuigeenheid onder de kast

komt.

Bevestig de verbindingskabels stevig in de kast zodat het niet mogelijk is ze per ongeluk te trekken
tijdens normaal schoonmaakonderhoud .

ALGEMENE BESCHRUVING EN MOGELIUKE CONFIGURATIES VAN HET
PRODUCT

Het product is beschikbaar in de configuraties zoals weergegeven. (fig 1)
Configuraties met een inductiekookplaat en afzuigkap omvatten n. 3 verschillende apparaten: 2 inductie
domino-modules (een aan de linkerkant en een aan de rechterkant) en 1 kap (centraal).

Werking van het inductieplan

Onder het keramische glas bevinden zich twee inductiespoelen, wanneer de kookzone wordt
geactiveerd, creéert de spoel een magnetisch veld dat warmte produceert op de bodem van de pot. De
kookzone werkt alleen met een geschikte pot.
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Type pot geschikt
De verwarmingstijd van de pot wordt ook beinvloed door de structuur en het materiaal van de gebruikte
pot.

0

Steek geen adapters of andere voorwerpen tussen het onderste deel van de pan en het oppervlak van
het bovenste glas.

Gebruik alleen potten met een gladde bodem.

Een snelle controle om te evalueren of de pot geschikt kan zijn, controleer met een magneet op de
bodem van de pot, deze moet aangetrokken worden.

De bodem van de pot mag geen grove groeven of scherpe randen hebben om krassen op het glazen
oppervlak te voorkomen.

Potten met dit symbool zijn geschikt voor gebruik in de inductiekookplaat. De pannen moeten
van metaalachtig materiaal zijn, magnetische eigenschappen bezitten en een vlak oppervlak
hebben dat geschikt is om de gebruikte enkele kookzone voldoende te bedekken.

Aanbevolen minimale en maximale afmetingen van de potten.

Kookgedeelte Minimale diameter Maximale diameter
Voorkant LINKS 90mm 150mm
Achterkant LINKS 120mm 215mm
Rechts vooraan 90mm 150mm
Rechts Achter 120mm 215mm

Pannen met een iets grotere diameter kunnen worden gebruikt, maar de warmte zal minder uniform zijn
op het oppervlak van de pot.

Om geen krassen te maken op het glas van de bovenkant, duw of schuif niet op de potten of pannen; til
deze voorwerpen altijd op.

Plaats geen lege pot en laat de branders aanstaan.

PANEELDETECTIE

Als er geen kookgerei op de kookzones wordt geplaatst, geeft de panherkenning het 'U'-signaal op het
pianodisplay aan.

Het gebruik van een ongeschikte bak wordt op het display van de verwarming weergegeven met het 'U'-
signaal.

De kookzone wordt automatisch uitgeschakeld na 1 minuut als er geen kookvat wordt herkend.

BEDIENING

A = Toets ON/OFF
B = Toets ON/OFF Sleutel

C=Toets-

D =Toets +

E = Indicator ON/OFF tasto chiave

F = Toets ON/OFF Functie Snelverwarmen (Heat up)
T=Toets Timer (-/+)

DZ = Keuzetoets kookzone (Z1-Z2-723-74)

DT = Display Timer

G = Indicator actieve Timer

(Afb.22):

De kookplaat aan en uit zetten
- Om de vloer in te schakelen, controleer of de led "E" uit is, anders moet u deze uitschakelen door de

"B" -toets ongeveer 2 seconden ingedrukt te houden;
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- Selecteer toets "A", een akoestisch signaal "BIP" geeft activering aan, waarna "0" gedurende ongeveer
10 seconden op de "DZ" displays verschijnt.

- Als er binnen 10 seconden geen handeling wordt uitgevoerd, wordt het plan uitgeschakeld (herhaal
de procedure voor reactivering).

- Hetis mogelijk om een kookzone in te schakelen door de "C"of "D" -toetsen te kiezen.

- Als de "C" toets is geselecteerd, gaat het vermogensniveau direct naar "9", als de "D" -toets wordt
geselecteerd, start het vermogensniveau vanaf "1".

- Nadat deze bewerking is uitgevoerd, kan het vermogen worden aangepast met de "C" of "D" toetsen.

- De kookzone kan worden uitgeschakeld door het vermogensniveau "0" in te stellen met de "C" toets
of door tegelijkertijd de toetsen "C" en "D" te selecteren.

- Het planis uitgeschakeld door de "A" toets te selecteren.

- Alle handelingen worden vergezeld van een akoestisch signaal "BIP".

Functie Restwarmte

Als aan het einde van een of meer kookzones "Z" de temperatuur van het glasoppervlak hoger is dan 50°,
verschijnt op het "DZ" display van de geinteresseerde gebieden een vaste "H", die actief blijft tot het
oppervlak van de relatieve kookzone zal niet voldoende koud zijn.

Let op Burn Risk!!!
Raak de kookzone niet aan die deze indicatie "H" weergeeft.

Aandacht:

Om beschadiging van de elektronische onderdelen te voorkomen, is de kookplaat uitgerust met een
veiligheidssysteem tegen oververhitting. In situaties van langdurig gebruik van koken met een hoog
vermogen, het apparaat schakelt automatisch uit een of meer verwarmde zones tijdelijk tot de
temperaturen terug te keren naar de niveaus ingesteld. Op het display van de tijdelijk off zone zal de
"powerlevel" worden afgewisseld met een "F/C". Het display stopt met knipperen zodra de kookzone
opnieuw geactiveerd is.

Functie Sleutel

Om het gebruik van de vloer door kinderen of personen die toezicht nodig hebben te vermijden, kunnen

alle functies worden vergrendeld door de "B" toets te selecteren.

- Om de functie te activeren of te deactiveren, selecteert u de "B" toets ongeveer 2 seconden. De
functie is actief wanneer de led "E" brandt.

- Hetis mogelijk om de toetsfunctie met de bovenkant in of uit te schakelen met behulp van de sleutel
"B".

- Als de kookplaat werkt, kan de sleutel nog steeds worden geactiveerd en werkt de toets "A" op
dezelfde manier.

- De sleutelfunctie "B" wordt automatisch geactiveerd telkens wanneer de stroom wordt
uitgeschakeld, dus om het plan te kunnen gebruiken, moet het eerst worden gedeactiveerd.

Functie Booster

Afhankelijk van het model dat u hebt, is het product uitgerust met de "Booster" functie, die een
aanvullend vermogen toevoegt bovenop het "9" niveau voor een maximale tijd van 10 minuten, waarna
het terugkeert naar het "9" niveau.

- Om de "Booster" te activeren, zet u de stroom van de tussenzone op "9" en drukt u op de "D" toets,

op het display verschijnt een "P".

Als de Booster-functie actief is, klinkt er een fouttoon als u per ongeluk op de "D" -toets drukt.
Om de "Booster" functie te onderbreken, véér de ingestelde tijd (10 minuten), druk op de "C" toets van
de gewenste zone en het koken =zal doorgaan op het gewenste vermogensniveau.

Al deze bewerkingen worden vergezeld van een akoestisch signaal "BIP".
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Functie TIMER

De timer functie kan worden ingesteld tussen 1 en 99 minuten op elke kookzone.

- Druk op de "T-" of "T+" knop om deze te activeren.

- Inhetdisplay "DT" zal verschijnen "00" en de displays "DZ" tonen een knipperende "t".

- Selecteer het gebied waar u de timer wilt invoegen met de toetsen "C" of "D". De LED in de buurt van
de zone display zal beginnen te knipperen als de zone is uitgeschakeld; Als de zone is ingeschakeld,
wordt de LED bevestigd.

- Pas de tijd met behulp van de "T-" of "T+" toetsen tot een maximum van 99 minuten (op de "T-" knop
zal de tijd direct ingesteld op 99).

- Als u de Desisderato tijd snel wilt bereiken, drukt u een paar seconden op een van de "t-" of "t +"
toetsen.

- na 10 seconden van de laatste operatie, de LED en de "DT" display eerder geselecteerd zal beginnen
te knipperen waarna het aftellen begint.

- aan het einde van de tijd de kookzone zal worden uitgeschakeld en het display "DT" weergave "00"
zal beginnen te knipperen gelijktijdig, en een piep klinkt ongeveer 1 minuut. Als u op een knop drukt,
wordt het piepgeluid gestopt.

De timer kan op elk moment worden geannuleerd door de toetsen "T-" en "T +" gelijktijdig in te drukken,

of door alleen de "T-" knop te selecteren tot het "DT" display "00" toont.

Door het annuleren van de timer véér de sluiting, zal de zone blijven werken met de eerder ingestelde

stroomniveau.

Opmerking: de timer kan slechts op één zone tegelijk worden geactiveerd.

Functie COUNTDOWN

De countdown functie kan worden ingesteld van 1 tot 99 minuten en voorziet niet in de kookzones

worden uitgeschakeld.

Aan het einde van de notulen, zal de piano piep " BIP".

- Selecteer een kookzone "Z", waardoor het op het kook niveau "0".

- Druk op de knop "T-" of "T+", het display "DT" zal verschijnen "00", de gewenste tijd aan te passen.

- aan het einde van de geprogrammeerde tijd begint het display "DT" te knipperen gevolgd door een
akoestisch signaal.

Om de pieptoon te deactiveren, druk gewoon op een selectieknop in de "Z" zone, anders na 20 sec.

Schakelt zichzelf uit.

KRACHTBEPERKING (Afb.23):
De maximale vermogenslimiet van de Domino inductie kookplaat is 3600 Watt, dit kan gereduceerd
worden tot een lager vermogen van 2800 Watt (Eco Power limits).
U het product configureren door de volgende stappen uit te voeren:
- Koppel het apparaat los en sluit het af vanaf de thuis leiding;
- Selecteer de "C + D" toetsen van beide kookzones op hetzelfde moment.
- Nade pieptoon, de "DT" zal verschijnen in de "po" display, terwijl de "DZ" display zal de macht in
het vliegtuig (voorbeeld: 3------------—--- 5 =3500Watt)
- Druk op de "C" of "D" knop, de "DZ" geeft in volgorde alle mogelijke niveaus waarin de kookplaat
kan worden ingesteld.
- Deinstelbare krachten zijn: 2800W, 3500W

Opmerking: om deze bewerking uit te voeren, mag de veiligheidssleutel (Toetsenbordvergrendeling)
niet worden geplaatst en moeten de kookzones worden uitgeschakeld.
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Als er geen bewerking wordt uitgevoerd binnen 60 seconden, zal er geen stroom veranderingen en het
vliegtuig terug naar de oorspronkelijke werkingstoestand.

Als u probeert om een macht hoger dan de maximumgrens te plaatsen die door het vliegtuigtype wordt
toegestaan, zal het beeldscherm een letter "r" voor 3 seconden samen met een hoorbaar signaaltonen
dat (fout) wijst op een superieure grens kan niet worden geplaatst.

AUTOMATISCHE VERWARMINGSSCHAKELAAR
Als het energieniveau niet wordt gewijzigd tijdens een vooraf ingestelde tijd, wordt de bijbehorende

kookzone automatisch uitgeschakeld na de vooraf ingestelde tijd.

De maximale tijd die een kookzone kan blijven hangt af van het geselecteerde kook niveau.

In de volgende tabel worden de energie niveaus en de totale openingstijden weergegeven waarna de
kookzones automatisch worden uitgeschakeld als er tijdens die periode geen wijzigingen zijn
opgetreden.

Power level Max. time on (hours)
1 10

10

10

10

10

10

10

10

3

Wl m N ;| ;| B WM

AUTOKEY-LOCK
Wanneer alle verwarmings zones niet worden gevoed, en een van hen is ingesteld op de macht niveau
"0" en is getimed, de sleutelvergrendeling functie wordt geactiveerd na 1 minuut.

Mogelijk hoorbaar geluid tijdens de werking van het vliegtuig

In potten, sommige geluiden kunnen optreden bij het gebruik van inductie kookzones, afhankelijk van
het materiaal en de afwerking van de basis van kookgerei gemaakt met behulp van materialen van
verschillende soorten of kwalitatief inferieure; Het gezoem kan voorkomen vooral wanneer u een hoog
machtsniveau gebruikt, dit vermindert of verdwijnt als u het machtsniveau vermindert.

Om de levensduur van het elektronische systeem te verhogen, is de kookplaat uitgerust met een
koelventilator.

De koelventilator wordt automatisch ingeschakeld als de kookplaat is aandachtig gebruikt, zodat u een
geluid van de ventilator die wordt uitgevoerd horen. De koelventilator kan blijven werken, zelfs nadat
het apparaat is uitgeschakeld.
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Rapportage fouten op het display

o Achterzijde
- .- Staatvande | Cooking )
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streek display
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Oververhit glazen | temperatuur op Spoel onder off o
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glasoppervlak
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Oververhitting van Wanneer de gebruikersinterface
de ) o App. off Fc
oo minder wordt dan 90 ° C
gebruikersinterface
. . Wanneer een bevredigend
Omgevingslicht omgevingslicht wordt gedetecteerd App. off FL
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verwarmers die de Neem contact op met de
deactlverlng van het serylceafdellng als het problee.m zich App. off FO, FA, FC, FE, Ft, FH, FJ. FU
volledige blijft voordoen, zelfs na afkoeling en
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blijft voordoen, zelfs na afkoeling en F6
of meer kachels o
als de stroomtoevoer is uitgeschakeld.
genereren

WERKING VAN DE ZUIGMODULE

De afzuigmodule kan in verschillende configuraties worden geleverd.
Het wordt aanbevolen om alle hoofdstukken van dit hoofdstuk te lezen.

ALGEMENE VEILIGHEIDSZUIGMODULES

Elke afzuigmodule is uitgerust met een vloeistofopvangbak die zich in het midden van het glas onder
het rooster of het aanzuigglas bevindt (Afb. 1 -"C","D" of "E").

Bij normaal gebruik moet het worden geleegd telkens wanneer de kap wordt gebruikt.
Deze tank kan 0,3 liter water bevatten.

Als er vloeistoffen uit het kookgerei druppelen, deactiveer dan onmiddellijk de aanzuiging, leeg en reinig
de container. (Fig .--)

- Alle producten zijn uitgerust met een aanraakgebruikersinterface.
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- Om veiligheidsredenen en om elk probleem met het apparaat te vermijden, mag niemand met het
glas, met het rooster of met het mobiele aanzuigsysteem spelen, indien nodig.

- Verwijder alle voorwerpen rond het gebied van de afzuigmodule véér activering en tijdens het
gebruik, zodat de afzuiging niet wordt afgesloten en de bewegingen van het glas mogelijk zijn als de
versie is voorzien.

- Hetis absoluut verboden om voorwerpen of andere dingen in de aanzuigopening te steken.

- Het is absoluut verboden om de vingers of andere delen van het lichaam binnen of in de buurt van
het aanzuiggat te steken.

- De druk die wordt uitgeoefend om de grill of het aanzuigglas te verwijderen kan bewegingen of
vervorming van sommige interne onderdelen veroorzaken, dit heeft geen invloed op de kwaliteit en
werking van het product.

SUGGESTIES VOOR EEN EFFICIENTE ASPIRATIE

Zet de afzuigkap aan op het minimale vermogensniveau dat vereist is voor een effectieve
stoomaanzuiging en om de prestaties van de luchtfiltratie te verbeteren.

Gebruik een deksel boven het kookgerei, vooral bij langere potten. Dit zorgt voor effectieve
stoomafzuiging en vermindert ook het energieverbruik.

Voor het genereren van lage dampniveaus, gebruikt u de kookplaat op het minimaal vereiste
vermogensniveau.

Hieronder vindt u wat algemene informatie over de verschillende modellen:

ZUIGMODULE MET ELEKTRISCHE BEWEGING (Afb. 1-D)

Voor het afzuigsysteem dat is uitgerust met een beweging van elektrisch glas, het systeem 2 posities van
het glas, door het juiste commando te bedienen, zal het zuigglas onder het glas van de bovenkant of de
buitenkant worden geplaatst.

Wanneer het glas zich in een centrale positie bevindt (zonder bewegingen), kan de zuigkracht niet
worden bediend.

Het systeem uitgerust met een elektrische beweging heeft een veiligheidscontrole, maar: (Afb. 21)

- Het is absoluut verboden om vingers, ledematen of enig ander deel van het menselijk of dierlijk
lichaam in het bereik van het uittrekbare zuigpaneel (trolley) te plaatsen.

- Plaats geen kookpannen, handgrepen of andere voorwerpen binnen het bereik van het
extractiepaneel met extraheerbare kap zoals hierboven gespecificeerd.

LET OPIll Wanneer het glas zich in de bovenste positie bevindt, kan het worden verwijderd door
het voorzichtig omhoog te trekken, en zorg ervoor dat het niet op de grond of boven de
glaskeramische kookplaat valt, omdat het glas permanent kan worden beschadigd.

- Voer deze handeling alleen uit in het geval van onderhoud of als het reinigen van het
aanzuigsysteem echt noodzakelijk is.

- Hetis verboden om het glas te verwijderen wanneer het aanzuigpaneel in beweging is.

- Pasop dat u niet te hard trekt als u het glas verwijdert.
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BEDIENING (Afb. 24):
A =Toets ON/OFF
B = Toets om het zuig paneel te verlagen, wanneer het paneel in de centrale positie is draagt het het
binnen de bovenkant, terwijl als het paneel boven het glas open is het het aan de centrale positie
vermindert en tezelfdertijd de motor uitzet.
C = Inlaat Module Display — Motortoerental
Wanneer de zuigmotor is uitgeschakeld, wordt de positie van het glas weergegeven met de volgende
indicatie:

Glas in lage positive Glas in centrale positive Glas in hoge positive

g g

Als het glas beweegt, knippert de lijn op de richting van de beweging.

D =Toets Verhoog de Intake Panel

E = Toets Motortoerental, verhoogt en verlaagt snelheden 1 °, 2 °, 3 °, intensief >>> intensief, 3°,2°,1°,0
De duur van de intensieve training is 6 minuten, aan het einde van de aspiratie keert de aspiratie
automatisch terug naar de 3° snelheid. Tijdens deze functie knippert het display.

Tijdens de eerste aansluiting van de voeding begint het glas automatisch te bewegen om de centrale
positie te bereiken.

Signalering voor het reinigen van metalen vetfilters

Na 30 uur gebruik van de kap, wanneer de kap uit staat, verschijnt op het display "C" een knipperende
"8", de filters moeten worden gewassen. Het waarschuwingslampje voor vetvezelfilters moet na het
reinigen van de filters worden gereset door de toetsen "D" + "E" tegelijkertijd gedurende 4 seconden in
te drukken.

Rapporteer reinigingsfilters voor steenkool of een lange levensduur

Na 120 uur gebruik van de kap, wanneer de kap is uitgeschakeld, verschijnt op het display "C" een
knipperende "8", de filters moeten worden vervangen of worden gewassen volgens het type filter dat is
geinstalleerd.

De reset van het koolstoffilter of de longlife-indicator moet worden uitgevoerd na het reinigen van de
filters door de toetsen "D" + "E" tegelijkertijd gedurende 4 seconden in te drukken.

Key Lock-functie

Voordat u begint met het reinigen van het glas, plaatst u het glas van het aanzuigpaneel in de neutrale
stand (Afb. -)

Om ongewenste bewegingen tijdens het reinigen van het glas te voorkomen, houdt u de "D" toets gedurende 5
seconden ingedrukt.

Een knipperende "L" verschijnt op het display en elke bewerking wordt gedurende 2 minuten geblokkeerd.
Na 2 minuten zal de zuigunit weer actief worden.

FOUT CONDITIE
g Fouttoestand, dit kan om verschillende redenen gebeuren (bijvoorbeeld wanneer het glas een

obstakel raakt of de voeding ontbreekt).

Druk op de "A" -toets om te proberen de foutconditie te verlaten, de ruit zal naar beneden gaan
en zal automatisch proberen de neutrale positie te vinden.
In enkele zeldzame gevallen, als het aanzuigpaneel zich in de neergelaten positie bevindt en de
fouttoestand niet wordt ontgrendeld door ten minste drie keer op de knop "A" te drukken.

Het is mogelijk om de speciale functie te activeren om de fout te beéindigen door tegelijkertijd de
knoppen "B" en "D" gedurende 6 seconden ingedrukt te houden. Het paneel zal dan naar de
middenpositie gaan bewegen. Deze functie mag alleen in extreme gevallen worden gebruikt.

80




ZUIGMODULE MET HANDMATIGE BEWEGING (Afb. 1-D)

Voor het aanzuigsysteem met handmatige beweging van het glas, open altijd het glas voordat u het
aanzuigsysteem bedient.

Het glas gaat open door precies in het midden van het glas te drukken.

LET OP!! Duw of plaats het glas niet uit het midden, het glas kan vallen en de fabrikant kan niet

aansprakelijk worden gesteld voor klachten als gevolg van krassen of glasscherven.

- Voer deze handeling alleen uit in het geval van onderhoud of als het reinigen van het
aanzuigsysteem echt noodzakelijk is.

- Hetis verboden om het glas te verwijderen wanneer het aanzuigpaneel in beweging is.

- Pasop dat u niet te hard trekt als u het glas verwijdert.

ZUIGMODULE MET RASTER (Afb.1-C)

Voor het afzuigsysteem met een rooster kan het afzuigsysteem met of zonder een raster worden
gebruikt.

LET OP!I Zorg er bij het verwijderen van het inlaatrooster voor dat u het niet op de grond of boven de
glaskeramische kookplaat laat vallen, omdat het glas dan permanent kan worden beschadigd.
De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor klachten als gevolg van krassen of gebroken

glas.
Aandacht risico verbranding!!! Plaats de grill nooit op het tafelglas.

BEDIENING ZUIGMODULE MET HANDMATIGE BEWEGING OF ROOSTER (Afb.25):

A = Toets ON/OFF

Zet de kap aan en uit. Het apparaat schakelt in met de tweede snelheid. Als de afzuigkap is ingeschakeld,
drukt u gedurende 2 seconden op de knop. uitschakelen.

B = Toets om de snelheid van de motor te verlagen, als de kap is in de 1e snelheid uit te schakelen van de
motor

C = Motor Toerental Display

D = Toets om de motorsnelheid te verhogen, In de 3e snelheid indrukken van de knop voegt opnieuw de
intensieve functie. De duur van de intensieve is 7 minuten aan het einde waarvan de zuigkracht automatisch
wordt teruggebracht naar 3 ° snelheid. Tijdens deze functie knippert het display.

E =Toets Timer

De functies op het moment van activering gedurende 10 minuten waarna ze Uit. De timer wordt gedeactiveerd

door nogmaals op de toets "E" te drukken. Wanneer de timer functie actief is op het display, moet de decimale
komma knipperen.

Signalering voor het reinigen van metalen vetfilters

Na 30 uur gebruik van de kap, wanneer de kap uit staat, verschijnt op het display "C" een knipperende
"8", de filters moeten worden gewassen. De reset van het vet filter licht moet worden gedaan na het
reinigen van de filters door te drukken, met de kap uit, de knop "B" gedurende 4 seconden.

Rapporteer reinigingsfilters voor steenkool of een lange levensduur

Na 120 uur gebruik van de kap, wanneer de kap is uitgeschakeld, verschijnt op het display "C" een
knipperende "8", de filters moeten worden vervangen of worden gewassen volgens het type filter dat is
geinstalleerd.

De reset van het vet filter licht moet worden gedaan na het reinigen van de filters door te drukken, met
de kap uit, de knop "B" gedurende 4 seconden.
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REINIGING EN ONDERHOUD

Een regelmatige reiniging zorgt voor een lange levensduur van het product en goede prestaties in de
LET OP! Voordat een reiniging of onderhoud, zorg ervoor dat de kookzones zijn volledig koud en
ontkoppel de voeding, het verwijderen van de kabel of het verwijderen van de hoofdschakelaar van de
woning.

Reiniging en routineonderhoud mag niet worden gedaan door kinderen zonder toezicht.

Gebruik voor het reinigen van het glas de sleutel vergrendelingsfunctie van de inductie kookplaat en
de stofzuiger.

VERZORGING EN REINIGING VAN HET INDUCTIEPLAN

De kookplaat moet na elk gebruik worden gereinigd.

Zorg ervoor dat de kookplaat is uitgeschakeld. Wacht tot alle kookzones koud zijn.

Gebruik alleen afwasmiddelen voor keramische kookplaten.

Gebruik niet de volgende reinigingsproducten, omdat deze de oppervlakken van de keramische
kookplaat kunnen beschadigen:

detergenten die soda, ammonium, zuren of chloriden bevatten; wasmiddelen voor vaatwasmachines en
/ of vaatwassers; wasverzachters of producten om vlekken en / of roest te verwijderen; glasreinigers;
Reinigingsproducten voor oven of grill; oplosmiddelen; schuurmiddel, spons of borstel; oplosmiddelen;
puntige voorwerpen; gum; een stoomapparaat, omdat stoom de actieve delen van het apparaat kan
bereiken en kortsluiting kan veroorzaken.

Alle kookresten of vuil moeten worden verwijderd van de speciale schraper die op verzoek wordt
geleverd. Wees voorzichtig bij het gebruik van schraapgereedschap om letsel te voorkomen.
Het is raadzaam om plastic materiaal, aluminiumfolie of suiker onmiddellijk uit de kookzone te
verwijderen, zelfs als de kookplaat nog heet is, met behulp van een keramische glasschraper. Deze
stoffen kunnen het keramische glasoppervlak beschadigen tijdens het koelen. Gevaar voor verbranding.

Het veranderen van de kleur en helderheid van de glazen oppervlakken van de kookplaat zal niet
beschadigen en zal de correcte werking van het apparaat niet in gevaar brengen.

De problemen die in dit gedeelte worden beschreven zijn alleen van esthetische aard en hebben geen
enkele invloed op de juiste werking van het apparaat. Ze kunnen niet onder garantie worden hersteld.

ZORG EN REINIGING VAN DE VACUUMMODULE

Bij normaal gebruik moet de vloeistofopvangbak worden geleegd telkens wanneer de kap wordt
gebruikt.

De vloeistofopvangbak en het vetfilter moeten minstens één keer per week worden gereinigd, in de
vaatwasser worden gewassen bij maximaal 50 ° C of met de hand, wanneer deze gegevens in de
vaatwasser worden gewassen, kan het vetfilter verkleurd zijn, maar de effectiviteit van het vetfilter het
blijft hetzelfde.

In het geval dat de vloeistoffen uit de pannen zouden moeten uitgaan, deactiveer onmiddellijk de
aanzuiging, leeg en reinig de container. (Afb. 20)

Om de viloeistofopvangbak, de anti-vetfilters en het aanzuiggebied te reinigen, gaat u als volgt te werk:

(Afb. 20).

- Breng de zuigmodule naar buiten als de zuigkracht naar verwachting zal bewegen

- Houd het beweegbare glas stevig vast en trek het naar boven, let op dat u het niet laat vallen, voor
het geval het in de roosterversie is, gewoon verwijderen

- Plaats het glas of het aanzuigrooster op een veilige plaats en zorg ervoor dat u het niet laat vallen op
de grond of boven de keramische kookplaat, aangezien het glas permanent kan worden beschadigd.

- Trek de 2 vetfilters in het midden met de twee knoppen op het filter.

- Verwijder de twee vetfilters samen met de vloeistofverzamelcontainer en zorg ervoor dat u ze niet
laat vallen in de zuigmodule.
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- Reinig de vloeistoftank en de interne zuigruimte

Na het reinigen en voor het bedienen van de aanzuiging plaatst u de vloeistofcontainer en de filters in
de behuizing, waarbij u de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde uitvoert.

Als er veel vloeistoffen in de unit vallen, draai dan de 4 knoppen los om de veiligheidsvloeistofcontainer
te verwijderen. OPTIONEEL (Afb. 20)

Reinig alle stalen onderdelen met een vochtige doek en neutrale zeep, gebruik geen schuurmiddelen.

RECIRCULERENDE VERSIE

Het geurfilter is optioneel en wordt apart verkocht.

De keramische filters met actieve kool verzadigen na een langere of langere gebruiksperiode, athankelijk
van het type bereiding en de frequentie waarmee de vetfilters worden gereinigd.

De geurfilters kunnen om de 2/3 maanden in een voorverwarmde oven gedurende 45 minuten bij 200 °C
worden geregenereerd.

Regeneratie zorgt voor een maximale filterlevensduur van 5 jaar.

Technische gegevens

Afmeting 770x515x 155 mm
Gewicht, inclusief accessoires en verpakking rough 25 kg
Voedingsspanning 220-240V
Netwerk frequentie 50 Hz
Aspirant kap
Maximaal opgenomen vermogen 165W

Zuig niveaus

4 (3 + intensief)

Inductieplan

Maximaal opgenomen vermogen in de linkermodule

3.6 kW

Maximaal vermogen opgenomen module Rechts

3.6 kW

Achterste kookzone (links - rechts)

215mm 1500W

Absorptievermogen 2000 W

Voorste kookgedeelte (links - rechts) 150 mm 1200W
Absorptievermogen 1600 W
Vermogensinstellingsniveaus 1-9
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